Gida Endustrisi, Tarim ve Hayvancilik

Ek-1

7.1. Seker uretim tesisleri *

Seker (Sakkaroz); seker pancari ve seker kamisi olmak Uzere iki temel kaynaktan Uretilmektedir. Sakkaroz,
kati ya da tamamen veya kismen donistirilmis sekilde, sulu solisyon olarak da bulunmaktadir. Seker
kristalleri 6gutilerek toz seker ve pudra sekeri Uretilmektedir.

Pancardan seker iiretimi; pancardaki istenmeyen maddelerin ayriimasi, yikama, dilimleme, ekstraksiyon,
presleme, saflastirma, buharlastirma, kristallestirme ve ambalajlama asamalarindan olusur.

Seker pancarlar Gzerindeki safsizliklardan arindirilmak amaciyla
yikanir ve kiyim makinalarinda pargalanir.

Parcalanan seker pancarlari tartilarak haslama teknelerine alinir.
Haslama teknesinden difiizére alinan seker pancarinin sicakhigi 70-72
°C’ye getirilerek, seker ¢ikisi saglanabilmektedir.

Olusan ham serbet birinci ve ikinci kiregleme islemlerine maruz birakilir.
Bu islemin amaci; seker digi maddelerin ¢oktirilerek ayrilmasi ve invert
sekerin parcalanmasi ve bakteri faaliyetinin énlenmesidir.
Karbonatlama Unitelerine gelen ham serbete karbondioksit gazi
verilmekte ve buharlastirma ile koyu serbet elde edilmektedir.
Rafineride koyu serbetin kati ylizdesi %60-65’e ¢ikariimaktadir.

Asiri doygun suruba pudra sekeri maya olarak verilerek kristal taneleri
olusturulur ve koyulastirmaya devam edilerek bu taneler bayatalar.
Santriflijlerden c¢ikan seker, kurutma Unitesine nakledilir. Kristal seker
depoya girmeden 6nce elenir.

Ulkemizde, kamuya ait 25, kooperatiflere ait 5, dzel sektoériin 3 seker

fabrikasi vardir.

Bunlar yiksek kapasiteli tesislerdir ve tamami Ek-1

kapsaminda degerlendiriimektedir.

Pancarlarin Silolardan Fabrikaya
Sevki

l

| Pancar Yikama Makinesi |

T

| Pancar Kiyim Makineleri |

|

| Haslama Teknesi |

!

| Difuzor Tesisleri |

!

| Birinci ve Ikinci Kiregleme |

l

| Birinci ve Ikinci Karbonatlasma |

|

| Buharlastiricilar |

{

| Rafineri |

!

| Kurutma ve Ambalajlama |

Kapsam:
Herhangi bir esik deder olmadan, seker pancari ve seker kamisindan seker Ureten tim seker fabrikalari Ek-

1 kapsaminda degerlendiriimektedir.

Seker (Sakkaroz), seker pancari ve seker kamigi olmak Uizere iki temel kaynaktan Uretilmektedir.

e Misir sekeri, nisastanin dogal enzimler yoluyla glukoz ve fruktoza doénusturiimesi sonucu elde edilen
sekerdir. Misir sekeri Gretimi bu madde kapsaminda olmayip nisasta ve turevlerinin tretimini iceren Ek-2
7.15 maddesi kapsaminda degerlendirilir.
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7.2. Uretim kapasitesi 30 ton/giin ve daha fazla olan zeytin igleme tesisleri. 12

Zeytin igleme tesisleri; zeytin isleme ve zeytinyagi Gretimi olmak Uzere iki alt kategoride degderlendiriimektedir.

Zeytin islemede; alkali ile islem, fermente zeytin ve oksidasyon islemleri uygulanmaktadir. Sofralik zeytin isleme
tesislerinde siyah zeytin ve yesil zeytin farkli sekillerde islem gérmektedir.

Zeytin isleme tesislerinde zeytin Uretimine ek olarak su prosesleri de igerebilir:

e Patates hari¢ doldurulmus sebzeler ve sebze karisimlari Uretimi (pisirimemis veya buharda ya da suda
haslanarak pisirilmis),

e Sebze, kikurt dioksit gaziyla, tuzlu suda, kukirtli suda veya diger koruyucu coézeltilerde gegici olarak
korunmus, fakat hemen tiketime hazir olmayan,

e Zeytin, hazirlanmis veya korunmus (hazir sebze yemekleri ve kurutulmus, dondurulmus veya sirke ya da
asetik asitle korunmus zeytinler harig)

Salamura zeytin uretiminde tesise getirilen Uriin (zeytin) dal ve yapraklarindan ayrilir. Zeytin boylarina
ayrilarak zeytin kuyularinda tuzlama yapilarak kapaklari kapatilir ve yaklasik 7-8 ay fermentasyona tabi tutulur.
Daha sonra uriin ambalajlanarak satisa sunulur.

Entegre zeytin isleme tesislerinde salamura siyah ya da yesil zeytin ve gesitleri, dilimli konserve zeytin ve zeytin
ezmesi Uretimi de gergeklestiriimektedir.

Ayiklama

| Yikama l—>| Atiksu

v

Zeytin Kuyusunda Tuzlama
Fermentasyon

v
Ambalaj-Satis

Kapsam:

o Uretim kapasitesi glinde 30 ton ve daha fazla olan zeytin isleme tesisleri Ek-1 kapsaminda, daha diisiik
olan tesisler Ek-2 kapsaminda degerlendirilir.

e Zeytinyadl Uretiminin tamami Ek-2 7.10 kapsaminda degerlendirilmistir. Bu nedenle bu maddede
Uretim kapasitesi hesabinda, zeytinyadi uretimi dikkate alinmayacaktir.

e Zeytin igleme tesislerinde Uretilen Urlnler salamura siyah ya da yesil zeytin ve gesitleri, dilimli konserve
zeytin ve zeytin ezmesi olabilir.

o Mevsimlik galigan isletmelerde zeytin isleme ile ilgili Uretim kapasitesi faaliyette bulunulan giin sayisi
esas alinarak belirlenir.
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7.3. Bitkisel Uriinlerden yag iiretimi.»?

7.3.1 Yagh tohum isleme kapasitesi 1.000 ton/giin ve daha fazla olan ham yag liretim tesisleri.'?

7.3.2. Uretim kapasitesi 200 ton/giin ve daha fazla olan bitkisel yag rafinasyon tesisleri.’?

Yagl Tohumlarin Tesise Bitkisel yaglarin Uretiimesinde kullanilan baslica hammaddeler; yagh tohumlar
Setnimest (aycicedi cekirdegi, soya fasulyesi, kolza tohumu, aspir tohumu, hardal tohumu, pamuk

! tohumu, vb.) ile sert kabuklu meyvelerden olusmaktadir. Bitkisel yag uretimi, ham
Kirma ve Ayirma yag Uretimi ve/veya rafinasyon islemlerini kapsamaktadir.
v Ham yag lretiminde, yag elde edilecek olan bitkisel drUnler yabanci maddelerden
Ezme ve Kavurma (toprak vb.) arindinildiktan sonra gerekiyorsa kabuk soyma islemi uygulanir. Daha
L sonraki agsamada tohumlar pargalanarak ezilir ve sicakligi 120°C’ye ulasan tavalarda
Mekanik Presleme pisirilir. Pisen tohumlar preslenerek yagin bir kismi alinir ve R e ——
i ham yag elekten gegirilerek igerisinde kalan tohum tanecikleri 2N
y ayrilir. Presleme islemi sonucunda olusan kispede belirli v
Ekstraksiyon . . o .. . Yikama Kurutma
miktarda yad kalmaktadir. Bu yagin alinmasi igin genellikle
HamYagDolum hekzan ile ekstraksiyon islemi wuygulanir. Yagh kispe +
Tanki icerisindeki yad hekzan tarafindan tutulur ve hekzanli yag | Agartma |
l icerisindeki hekzan, kaynama kazaninda kaynama noktasi !
Ra'i;"l‘;smﬁm farkina dayanarak ugurularak ham yag elde edilir. Cikan kispe | Vinterizasyon I

yem uretimi maksadiyla kullanilabilmektedir. -

I Deodorizasyon |
Rafine Yag Depo
Tanki

Asit giderme isleminde yagda serbest halde bulunan yag asitlerinin NaOH ile muamele St
edilerek yagda erimeyen sabun meydana getirilir. Agartma isleminde, ham yagin dogal olarak igerdigi ve
tohumun yaga islenmesi sirasinda olusan renk maddeleri kazanlarda 70-80°C’de isitilarak, tonsil, bentonit ve
agartma topragi adi ile bilinen absorbanlardan gegirilerek giderilir. Koku alma iglemi; yagin tat ve kokusunu
bozan bazi ugucu maddeleri, su buhari ile yagdan ayirma islemidir. Vinterizasyon, yemeklik yaglara
uygulanmakta olup, doymus trigliseritlerin ve streanlerin donarak yagi bulandirmalarini énlemek amaciyla
yapilir.

Yag rafinasyonu islemi, berrak ve normal tadinda yag elde etmek icin ham yagda
bulunan fosfolipidler, patolojik etkenler, zamksi maddeler gibi istenmeyen tim
maddelerin yagdan arindiriimasidir. Musilaj giderme, asit giderme, agartma, koku
giderme ve vinterizasyon agamalarindan olusur.

Kapsam:

e Bitkisel Urinlerden yag ureten tesisler, ham yag Uretenler ve/veya yag rafinasyon iglemi yapan tesisleri

kapsamaktadir.

e Yagl tohumlarla aycicegi ¢cekirdegi, soya fasulyesi, kolza tohumu, aspir tohumu, hardal tohumu, pamuk
tohumu, vb. kastedilmektedir.

o Kekik, papatya, vb. esansiyel yaglarin Uretimini yapan tesisler kapsam disidir.

e Ham yag ureten tesisler icin esik deger islenen tohum miktari, rafinasyon tesislerinde ise Uretim kapasitesi

Uzerinden belirlenir.

e Ham yag Uretimi ve rafinasyon islemlerinin bir arada yapildigi tesislerde ham yag Uretimi esik dederi baz

alinir.

o Uretim kapasitesi hesabinda kiispe ve linter (tohum lifi) gibi yan Grlnlerin tretimi esik deger hesabinda
dikkate alinmaz.
o Bitkisel hammaddeden kati yag Uretimi yapan tesisler kapsam dahilindedir.
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7.4. Uretim kapasitesi 25.000 ton/yil ve daha fazla olan maya iiretim tesisleri.!?

Maya canli bir organizmadir. Beslenir, yasar, nefes alir ve ¢ogalir. Aerobik veya fakultatif anaerobik 6zellik
gosterirler. Glikoz fermantasyonunu oldukca iyi gerceklestirdikleri icin endlstriyel 6nem tasirlar. Glinimizde
700 civarinda maya turt tanimlanmistir. Fakat bu sayr maya cgesitliliginde sadece ¢ok kugik bir bélimu temsil
etmektedir. Maya, Uremek i¢in organik karbona ihtiya¢c duyar. Karbon metabolizmalari ¢ok cgesitlidir; basit
sekerleri, polioller, organik ve yag asitleri, alifatik alkoller, hidrokarbonlar ve c¢esitli heterosiklik ve polimerik
bilesikleri karbon kaynagdi olarak kullanabilirler.

Maya uretiminde kullanilan baslica hammaddeler saf maya kiiltiirii ve melas’tir. Sikistiriimis maya tretiminde
kullanilan maya grubu Saccharomyces Cerevisiae'dir. Maya, karbon kaynagi olarak glukoz, fruktoz, sukroz,
mannoz, galaktoz gibi indirgenebilir seker tirlerini ve etanoli kullanmaktadir. Seker kamisi pekmezi ve pancar
pekmezi, maya blylimesini tegvik eden baslica karbon kaynaklaridir.

Maya Uretiminin ilk basamagi laboratuvarda yapilir. Bir parga saf kiltliir melas malti ile erlende karigtirilir ve 2-
4 gun boyunca inkibe edilerek mayanin gogalmasi saglanir. Bir sonraki basamakta laboratuvar kosullarinda
codaltilan maya kulttru ile ilk fermantére asilama yapilir ve fermantasyon kabinda saf maya kultirinden
yetistirilir. Fermantasyon islemi mayalarin bir seri tankin i¢cinde aerobik kosullara tabi tutulmasiyla gerceklesir.
Bu agsamada tanka serbest oksijen veya hava verilir.

Maya, kati mayalarin konsantre edilmesi i¢in santrifij eylemi kullanilarak nihai fermentérden geri kazanilir. Maya
katilari daha sonra mayayi daha fazla konsantre etmek i¢in bir filtre presi veya doner bir vakum filtresi ile stzulUr.
Daha sonra, maya filtre keki, mikserlerde az miktarda su, emiulgatérler ve kesme yaglari ile karigtirilir. Karigik
pres keki ekstriide edilir ve kesilir. Maya kekleri daha sonra nakliye igin sarilir veya kuru maya olusturmak igin
kurutulur.

| HAMMADDE |

FERMANTASYON ASAMALARI
Sise Fermantasyonu

Saf Kiltir Fermantasyonu
Ara Fermantasyon
Stok Fermantasyon

Zift Fermantasyon
Ticari Fermantasyon

Islem Suyu 3

Atik Aritma | Filtrasyon I
> [ =
Kurutma [ Kurutulmus 1 Ekstriizyon ve Kesmel
Maya
» Ambalajlama

Kurutulmus
Maya

Kapsam:

e Maya Uretimi yapan tim tesisler bu kapsamda degerlendiriimekte olup, Uretim kapasitesi 25.000 ton/yil ve
daha fazla olan tesisler bu madde kapsaminda, 25.000 ton/yi’dan az olan tesisler Ek-2 - 7.13 kapsaminda
degerlendirilir.

e Maya Uretiminde, laboratuvar kosullarinda g¢ogaltilan maya kultiri fermantasyon kabinda g¢ogaltilir.
Fermantasyon islemi mayanin bir seri tankin i¢inde aerobik kosullara tabi tutulmasiyla gerceklestirilir. Bu
asamada tanka serbest oksijen veya hava verilir. Daha sonraki asamada santriflj, filtre pres, déner vakum
ile katilastirilarak kek elde edilir.
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7.5.0retim kapasitesi 50.000 m®/yil ve daha fazla olan fermantasyon ile alkollii icecek iireten tesisler.!2

Alkolll igki Uretiminin baglica hammaddeleri malt ve sumadir. Malt, ¢gimlendirilmis ve firinlarda kavrulmus arpa,
yulaf ya da bugday benzeri tahildan elde edilen bir Grinddur. Bira ve Alman biralarinin (Lager) ya da viski benzeri
sert ickilerin Uretilmesi amaciyla fermente edilmekte ve ardindan damitilmaktadir. Suma, mayselenmis ve
fermente edilerek %8 civari alkol elde edilmis UzUm sirasinin damitiimasi ile elde edilen yilksek alkolli
maddedir. Uretim esnasinda, tiziimin yani sira incir de kullanilabilmektedir. Elde edilen sumanin ikinci kez ve
bu sefer anason ile damitilmasindan sonra raki elde edilebilmektedir.

Alkolll igecek turlerine gore kullanilan baslica hammaddeler asagidaki gibidir:

« Bira uiretimi: Malt haline getirilmis arpa, malt haline getiriimemis diger tahil taneleri, serbetgiotu.
« Sarap liretimi: Uziim

* Raki iiretimi: Kurutulmus/taze Gzim ve anason tohumlari.

Bira uretimi, asagidaki basamaklardan olusur:

Mayseleme: Malt haline getirilmig arpa, kullanim éncesinde 6guttlmekte ve fermente edilebilir bir substrat elde
etmek izere ezilmektedir. Ogitilmis malt kivamli bir bulamag elde edilmesi amaciyla sicak su ile karistirilarak,
malt haline getirilmis arpa igerisinde mevcut enzimlerin tahil icinde bulunan nisasta ve proteinleri ayristirmasini
saglamak igin yeterli bir siire boyunca bekletilir.

Fermantasyon: Sira, kazan iginde serbetgiotu ya da serbetgiotu 6ziti ile birlikte 1-1,5 saat kaynatilir ve
¢6zinmuUs olan aci maddeleri serbest birakir. Sira, serbetgiotlarinin uzaklastiriimasi, enzimlerin etkisiz hale
getirilmesi, sterilizasyon ve konsantre hale getiriimesi amaciyla bir girdap igerisinde durultulur ve ardindan
calkalama sicakligina sogutularak fermantasyon gergeklestirilir.

Olgunlastirma/Dinlendirme: Bira genellikle diatomik toprak bir filtre icerisinde durultulur. Karbonlama isleminin
ardindan bira flas pastérizasyon ve aseptik doldurma, membran ayristirma veya konteyner igi pastérizasyon
benzeri bir dizi koruma prosesine tabi tutulabilir. Siselenmeden énce bira, filtre gamuru igerisinden filtrelenir.

Sarap Uretim Basamaklari; (zimlerin ezilmesi ve saplari ayirma ardindan presleme, saflagtirma,
fermantasyon, olgunlastirma, soduk stabilizasyon, siseleme asamalarindan olusur.

Raki Uretimi: Uretim kuru/taze (ziimlerin temizlenmesi ile baslar. Fermente edilmemis lzim suyuna
donastirdlen kurutulmus Gzimler ilk olarak pastorize edilmekte ve ardindan fermente edilmektedir. Bu sayede
alkolli sivi olusumu baslamaktadir. Alkolli sivi damitma Unitesinde damitiimakta ve raki olarak islenmektedir.
Depolanan raki geleneksel bakir imbikler icerisinde anason tohumlari ile yeniden damitiimaktadir.

Kapsam:

e  Uretim kapasitesi 50.000 m3/yil ve daha fazla olan ve suma, malt vb. kullanilarak fermantasyon yoluyla
alkolll igecek Ureten tesisler Ek-1, 50.000 m3/yil'dan az olanlar Ek-2 - 7.3 kapsaminda degerlendirilir.

e  Alkolli icecekler gesitli tirlerde olup baslica gesitleri bira, sarap ve rakidir.

. Bira Uretiminde hammadde olarak arpa vb. tahil kullanilir ve mayseleme, fermentasyon, olgunlastirma
gibi adimlardan olusur. Sarap ve raki genel olarak Gzimun fermentasyonu ile Uretilir.

e  Suma ve/veya maltin Uretimi Ek-2 - 7.2 kapsaminda degerlendirilir.

e  Alkolsiiz igki Ureten tesisler Ek-2 - 7.4 kapsaminda degerlendirilir.
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7.6.Hayvan Yetistirme Tesisleri.'?

7.6.1 Toplam 5.000 biiyiikbas esdegeri ve daha fazla sayida hayvan yetistiriciligi yapan tesisler.?

7.6.2 Toplam 1.000 bas ve daha fazla sayida domuz besiciligi yapan tesisler.'?

7.6.3 Toplam 60.000 adet tavuk esdegeri ve daha fazla sayida kanath hayvan yetistiriciligi yapan
tesisler.?

Hayvancilik; hayvan ve hayvansal Uriin elde etmek (izere, hayvanlarin yetistirimesi, beslenmesi, islahi,
barindiriimasi vb. islerle ugrasan bir tretim sektéridir. Hayvan yetistirme sektéri kapsaminda yer alan baslica
tesisler:

Buyiikbas Hayvan Yetistirme Tesisleri: Sit inekleri, buzagilar ve et danalar yetistirilen tesislerdir.
Kigiikbas Hayvan Yetistirme Tesisleri: Koyun ve kegi yetistirilen tesislerdir.

Klgukbas hayvan yetistiriciligi; yetistirme bigimlerine gbére genel olarak 3 gruba ayrilirlar. Bunlar; mera
yetistiriciligi, ciftlik yetistiriciligi, kuzu yetistiriciligidir.

Buyiikbas ve Kiigiikbas Birlikte Yetistirme Tesisleri: Blylkbas ve kiuglikbas hayvanlarin birlikte yetistirildigi
ciftliklerdir.

Domuz Besi Tesisleri: Hayvan ve hayvansal Uriin elde etmek lizere, domuz yetistirimesi, beslenmesi, islahi,

barindiriimasi vb. islerle ugrasan bir Uretim sektéridir. Sitten kesilmis domuz yavrularinin buyatuldagu,
yetistirildigi tesislerdir.

Kanath Yetigtirme Tesisleri: Pili¢, tavuk, hindi ve érdek gibi kiimes hayvanlarinin yetistirdigi tesislerdir.

Besiye Alinacak Hayvanlarin
Tesise Getirilmesi

}

Hayvanlarnin Kontrol Edilmesi

}

Kiigiikbas Hayvanlarin Besi
Agillarina Yerlestirilmesi

}

Besleme ve Bakim

}

Pazarlama ve Satig

Kapsam:

e Hayvan ve hayvansal urlnler elde etmek amaciyla blyukbas, kiglkbas, domuz, kiimes hayvanlarinin
beslendigi, islahinin saglandigi, barindirildigi tesisler bu kapsamda degerlendirilir.

Toplam 5.000 blylkbas esdegeri ve daha fazla hayvan vyetistiriciligi yapan tesisler bu madde
kapsamindadir. Bliylkbas esdegeri hesabinda 1 biyiikbas hayvan, 5 kiigiikbas hayvana esdeger
kabul edilir.

Toplam 1.000 bas esdegeri ve daha fazla domuz besiciligi yapan tesisler madde kapsamindadir.

Toplam 60.000 adet tavuk esdegeri ve daha fazla sayida kanatli hayvan yetistiriciligi yapan tesisler bu
madde kapsamindadir. Tavuk esdegeri hesabinda 1 adet hindi, 7 adet tavuga esdeger kabul edilir.

e Hayvan kesim tesisleri Ek-1 - 7.7 ve Ek-2 - 7.20 kapsaminda degerlendirilir.
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7.7. Hayvan Kesim Tesisleri.}?

7.7.1. Toplam 100 bilyiikbas esdegeri/giin ve daha fazla hayvan kesiminin yapildid tesisler.?

7.7.2. Toplam 50.000 adet tavuk esdegeri/giin ve daha fazla kanath hayvan kesiminin yapildigi
tesisler.1?

Mezbaha veya kesimhane; kasaplik hayvanlarin kesiminin ve kesimi takiben etlerin ve sakatatlarin soguk hava
depolarinda muhafazasinin yapildidi, icerisinde sakatat temizleme ve/veya isleme unitelerinin bulundugu
tesislerdir. Hayvan kesim tesislerinin temel hammaddesi canli hayvanlardir.

Kesimhanelerdeki faaliyetler kesilen hayvanin tirtine gore degisir. En énemli fark, sigir ve koyunlarin derilerinin
yuzulmesidir. Domuz derileri genelde ylzilmemekte, ancak killari temizlenmekte ve deri yluzeyi yakiimaktadir.
Kesimi ve pargalanmasi igin tesise getirilen blylkbas ve kiglikbas hayvanlar, padoklarda beklemeye alinir.
Kesim 6ncesi muayene edilerek kesime elverisli olanlar tespit edilir. Blylkbas hayvanlar, ilk olarak sigir devirme
hicresinde devrilerek, biyikbas kaldirma elevatori ile kanama vincine alinir kellesi kesilir aktarma vingleri ile
kuyruk agma ve ayak alma islemi ardindan deri ylizme, i¢c organ ¢ikarma (iskembe), ciger alma iglemleri
gerceklestirilir. Ardindan karkas bélme bdéliminde karkas bdlme testeresi ile hayvan ikiye ayrilir ve karkas
gbvdeden ayrilan etler, kantarda tartilarak soguk hava deposuna yerlestirilir.

Kiglkbas hayvanlar ise, padoktan kaldirma elevatoéri ile kaldiriimakta ve kanama kancalari vasitasi ile kanama
hattina alinir ve kesim islemi gergeklestirilir. Kanama hattindan transfer edilerek, kuzu isleme boélimiine aktarilr
ve bu bolimde kuzunun ayak-deri, i¢ organ (iskembe), kelle kisimlari alinir. Blyikbas hayvanlarin kesiminde
oldugu gibi alinan kisimlar konvey6r araciligi ile ilgili odalara aktarilr.

Kimes Hayvanlari kesimhanelerinde ise 6ncelikle bayiltma ve kan akitma ardindan tiylerin yolunmasi ve ig
organlarin temizlenmesi agsamalari gelir. Daha sonra sogutma odalarina alinir.

Hayvanlarin Kesimhaneye
Alinmasi

On Dizlerin ve Boyunun
Kesilmesi

‘ Arka Bacagin Yuzulmesi

Goglus Kafesini Bélme,
Deri Yizme

ic Yag ve Bébrek Karkasi
Ikiye Bolme

v

Karkasin Duslanmasi ve
Yikanmasi

¥
Et Dinlendirme ve
Sogutma

v

Sevkiyat

Kapsam:

e Bulyukbas ve kugukbas hayvanlar, domuz, devekusu, tavsan, hindi, tavuk, vb. tim hayvanlarin kesim
islemleri madde ve alt maddeleri kapsaminda degerlendirilir.

e Toplam ginde 100 blyukbas esdederi ve daha fazla hayvan kesiminin yapildig1 tesisler Ek-1
kapsaminda degerlendirilir.

e Toplam ginde 50.000 tavuk esdegeri ve daha fazla kanatl hayvan kesiminin yapildig: tesisler Ek-1
kapsaminda degerlendirilir.

e Blylkbas esdegeri hesabinda su kabul yapilir: 1 biiylikbas (sigir) = 2 bas deve kusu = 4 bags domuz
= 8 bas koyun = 10 bas keci = 130 bas tavsan

¢ Kanatl hayvan esdegeri hesabinda su kabul yapilir: 1 hindi = 7 tavuk




Ek-1
7.8. Hammadde kapasitesi 100.000 litre/giin ve daha fazla olan siit Griinleri tiretim tesisleri.'?

Sat Grtnleri retiminde baslica hammadde ¢ig sittir. Stttin yaklasik olarak %87’si sudan olusmakta olup, kalan
kismi protein, yag, laktoz, kalsiyum, fosfor, demir ve vitaminlerden meydana gelmektedir. En ¢ok tiketilen st
turd inek sutd olmakla birlikte, kegi ve koyun st de dnemli miktarlarda tiketilmektedir.

Sitin islenmesi gida endustrisinin  bir pargasini teskil etmekte olup, asagidaki drtnlerin Gretimini
kapsamaktadir.

o St (Pastorize, UHT (uzun dmdirll), konsantre, toz haline getirilmig)

e Krema

e Peynirler, sert, yumusak (6rnegin, krem peynir, kamamber peyniri), eritme peynir, beyaz peynir (6rnegin,
slizme peynir)

o Tereyagi

e St fermantasyonuna dayali sit Urlinleri (6rnegin yogurt, ayran)

Sit ve sit Grdnlerinin Uretiimesinde birbirinden farkh Uretim silregleri olmasina ragmen, Sitin islenmesi
kapsaminda yer alan temel siregler sunlardir;

e Santrifijleme,

e Sogutma,

e Pastorizasyon,

e Sterilizasyon ve
« Homojenizasyon.

Tipik bir sit isleme tesisinde sit kabul bélimuine gelen sitler, kalite kontrolden gegirildikten sonra tartim ve
filtrasyon iglemlerine tabi tutulur. Daha sonra sanrtrifij pompalar aracilidi ile esanjérlerden gegirilerek 4—6°C’ye
sogutularak ¢ig sit depolama tanklarina alinir. Sonraki asamada ¢ig stit 60—70°C’ye isitilarak seperatorde fazla
yaglar uzaklastinlir. Seperatérden ¢ikan sit, homojenizasyon isleminden sonra 80-90°C’de pastotrize edilerek
depolanir ve daha sonra Uretiimek istenen (rine goére sutlin islenmesine devam edilir. Isil islem
(pastorizasyon), sitiin mikrobiyolojik agidan kullanilabilecek yapiya ulagsmasini saglayan adimdir. Bu islemde
sutdn 1sisi ani olarak arttirilir ve hemen sonra oda sicakligina kadar sogutulur. Sicakliktaki bu ani degisim ile
sutliin yapisinin bozulmasi engellenmekte ve sitlin iginde bulunmasi muhtemel mikroorganizmalarin
uzaklastirimasi saglanmaktir.

Sat Alimi

4

Tartim ve Filtrasyon

1

Santrifuzleme

i

Sogutma

1

Sterilizasyon

1

Homojenizasyon

+

Pastorizasyon

Kapsam:

e Hammadde kapasitesi 100.000 litre/gin ve daha fazla olan sut Urtnleri Ureten tesisler Ek-1 kapsaminda
degerlendirilir.

e S{t, peynir, yogdurt, vb. Urdnlerin timU kapsam dahilindedir.

e S{t tozu Uretimi esik deger olmaksizin Ek-2 - 7.14 kapsaminda degerlendirilir.

e Hammadde genellikle ¢i§ sut olmakla birlikte, kimi zaman islenmis sut Urtinleri de hammadde olabilmektedir.




Ek-1
7.9. Uretim kapasitesi 100 ton/giin ve daha fazla olan, bitkisel ve/veya hayvansal iiriinlerin iglendigi,

islenerek ya da dogrudan konserve yapildigi ve/veya ambalajlandigi tesisler.?

Bitkisel Urunler, bitkilerin islem gérmus kisimlari ya da islem gérmemis kisimlarindan olusan Urtnlerdir.
Hayvansal Urlnler, diger bir deyisle hayvansal besinler; hayvanlardan saglanan et, sit, tereyadi, yumurta,
peynir, yogurt, vb. gibi Grlnlerdir. Bu Urlnler daha gok protein agirliklidir.

Konserve Uretimi, elverigli nitelikteki hammaddenin bir takim én islemlerden
sonra teneke kutulara, cam kavanozlara veya amaca uygun benzer kaplara ;
doldurulmasi, kaplarin hava almayacak sekilde (hermetik) kapatiimasi ve isil

islemlerle (pastdrizasyon/sterilizasyon) mikroorganizmalarin élduridlmesi gibi

Uriin Segimi

. . .. . Kabuk soyma, ¢ekirdek
baglica temel iglemleri kapsar. Konserve uretiminde kullanilan prosesler, F,ka,m:d,-,,-nf,eme,
pastdrizasyon asamasina kadar benzerdir. Wcﬂima vb.
Uretim asamalarinda bitkisel ve hayvansal riinlerden olusan (Uriinler ‘ Haglama, Pigirme ‘

granmis, haslanmi isiriimig), kdézlenmis, vb. olarak konserve iglemin ¥
dogra %, hasla s (pis $). ko e. $’_ b oaa O se _e sie e Kaplara dolum ve dolgu
maruz kalirlar. Hammadde olarak tercih edilen Griinler 6ncelikle segme suyu ilavesi
bandindan gegirilerek, tretime uygun olmayanlar ayiklanir. Uretime uygun L

- . . o . . Hava ¢ikarma ve hermetik

olan uriinler tercihe gére dograma alanlarina, haglama (pisirme) alanlarina kapama
ya da kozleme firinlarina gonderilir. Kézleme isleminde kabuk kisimlari ¥
yakilan Grlnler su bulunan kanala indirilir ve kabuklarinin soyulmasi saglanir. Isi ’?E*)Z’:;f:ng;:"“"'

Daha sonra segme bandina diisen Urlnler son kez tizerlerinde kalan kabuklar
elle temizlenerek paketlere (teneke ambalaj, cam ambalaj) doldurulmak
Uzere dolum Unitesine alinir. Dogranacak urlinler, segme bandindan gegirildikten sonra yikanir ve kesimi
gerceklestirilir. Haglanacak olan trlinler ise segme bandindan gegirildikten sonra yikanir, pisirilir ve gerekirse
kesilip dogranir. Bu iglemlerin ardindan, paketlenen (teneke ambalaj, cam ambalaj) Grtinler dolum Unitesine
gonderilir. Dolum Unitesinde yag veya dolgu sivisi ilavesi ile dolumu gergeklestirilir ve kapama makinasinda
kapatilarak pastérizasyon islemine tabi tutularak hazir hale getirilir.

Salga Uretimi ise temel olarak 3 asamadan olusmaktadir:

1. Urlinler parcalama, isitma, inceltme islemlerinden gegirilerek pulp (domates, biber, vb. suyu) elde edilir.

2. Pulp evaporatérde ya da ters ozmos teknidi ile konsantre edilir ve istenilen kuru madde degerine
yukseltilir.

3. Uretilen salga ambalajlanir.

Sirke, seker veya nisasta igeren tarim Urinlerinin fermantasyona ugratiimasi sonucu elde edilen bir Grindr.
iki agsamali fermantasyon yoéntemi ile gerceklestirilen sirke Uretiminde; yavas (ylzey kiiltir veya orleans
yontemi), hizli ve alt kiiltiir ydntemi olmak tizere (g farkli ydntem kullanilir. Uretimde kullanilan hammaddenin
cesidine gore sirke cgesitleri; meyve sirkesi (UzUm sirkesi, elma sirkesi, hindistan cevizi sutu sirkesi, vb.),
seker kamigi sirkesi, tahil sirkesi, malt sirkesi, bira sirkesi, alkol sirkesi, bal sirkesi ve baharatl sirkeler olarak
siniflara ayrilr.

Kapsam:

e Uretim kapasitesi 100 ton/giin ve daha fazla olan bitkisel ve/veya hayvansal triinlerin islendigi, islenerek
ya da dogrudan konserve yapildigi ve/veya ambalajlandidi tesisler kapsam dahilindedir. Belirtilen esik
degerin altindaki tesisler Ek-2 kapsaminda degerlendirilir.

e Her turld bitkisel ve hayvansal Griintn islendigi ve/veya ambalajlandidi tesisler kapsam dahilindedir.

e Madde kapsamina salga uretimi, sos Uretimi, dondurulmus yiyecek Uretimi, haslanmig Grtin, hazir yemek,
mayonez, ketcap vb. soslar, sirke, her tirli konserve ve ambalajlama yapan tiim tesisler dahildir.




Ek-2
7.1. Hammadde kapasitesi 10.000 litre/giin ve daha fazla ve 100.000 litre/giin’den az olan siit lriinleri
tiretim tesisleri.'?

Sat Grunleri Gretiminde baslica hammadde ¢ig suttir. Suttn yaklasik olarak %87’si sudan olusmakta olup, kalan
kismi protein, yag, laktoz, kalsiyum, fosfor, demir ve vitaminlerden meydana gelmektedir. En ¢ok tuketilen st
tlru inek sutl olmakla birlikte, kegi ve koyun sutl de dnemli miktarlarda tiketilmektedir.

Sitin islenmesi gida endustrisinin  bir pargasini teskil etmekte olup, asagidaki drinlerin Gretimini
kapsamaktadir:

o St (Pastorize, UHT (uzun dmdarld), konsantre, toz haline getirilmig)

e Krema

e Peynirler, sert, yumusak (6rnegin, krem peynir, kamamber peyniri), eritme peynir, beyaz peynir (6rnegin,
stzme peynir)

o Tereyagi

e S{t fermantasyonuna dayali st trlnleri (6rnedin yogurt, ayran)

St ve st Urdnlerinin Uretilesinde birbirinden farkli Gretim siregleri olmasina ragmen, Sitln islenmesi
kapsaminda yer alan temel suregler sunlardir:

e Santrifijleme,

e Sogutma,

¢ Pastdrizasyon,

e Sterilizasyon ve
« Homojenizasyon.

Tipik bir sit isleme tesisinde sut kabul bélimuine gelen sitler, kalite kontrolden gegirildikten sonra tartim ve
filtrasyon islemlerine tabi tutulur. Daha sonra sanrtrifiij pompalar araciligi ile esanjérlerden gegirilerek 4—6°C’ye
sogutularak ¢ig sut depolama tanklarina alinir. Sonraki asamada ¢ig sut 60—70°C’ye isitilarak seperatorle fazla
yaglar uzaklastirlir. Seperatérden gikan st homojenizasyon isleminden sonra 80—-90°C’de pastorize edilerek
depolanir ve daha sonra Uretiimek istenen Uriine goOre sutin islenmesine devam edilir. Isil islem
(pastorizasyon), sitiin mikrobiyolojik agidan kullanilabilecek yapiya ulagsmasini saglayan adimdir. Bu islemde
sitin 1sisi ani olarak arttirillir ve hemen sonra oda sicakhdina kadar sogutulur. Sicakliktaki bu ani degisim ile
sUtin yapisinin bozulmasi engellenmekte ve sitin iginde bulunmasi muhtemel mikroorganizmalarin
uzaklastirimasi saglanmaktir.

Sut Alimi

b

Tartim ve Filtrasyon

¥

Santrifuzleme

4

Sogutma

4

Sterilizasyon

4

Homojenizasyon

4

Pastorizasyon

Kapsam:

e Hammadde kapasitesi 100.000 litre/gin ve Uzerinde olan st drUnleri Ureten tesisler Ek-1 kapsaminda
degerlendirilir.

e S{t, peynir, yogurt, vb. Urdnlerin timU kapsam dahilindedir.

e St tozu uretimi esik deger olmaksizin Ek-2 - 7.14 kapsaminda degerlendirilir.

¢ Hammadde kapasitesi 10.000 litre/giin’den az olan tesisler kapsam disidir.

e Hammadde genellikle ¢ig sit olmakla birlikte kimi zaman islenmis sut Urinleri de olabilir.
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Ek-2

7.2. Uretim kapasitesi 1.000 m3yil ve daha fazla olan suma ve/veya malt iiretim tesisleri.'?

Alkolll i¢ki Gretiminin baslica hammaddeleri malt ve sumadir.

Malt; ¢cimlendirilmis ve firinlarda kavrulmus arpa, yulaf ya da bugday benzeri tahildan elde edilen bir Grinddr.
Bira ya da viski benzeri sert ickilerin Uretilmesi amaciyla fermente edilmekte ve ardindan damitiimaktadir. Arpa,
yuksek enzim igerigi nedeniyle kullanilan en yaygin malttir.

Suma, mayselenmis ve fermente edilerek %8 civari alkol elde edilmis Gzim sirasinin, damitiimasi ile elde edilen
yiiksek alkollii igkidir. Uretim esnasinda, (iziimiin yani sira incir de kullanilabilir. Elde edilen sumanin ikinci kez
anason ile damitilmasindan sonra raki elde edilebilir.

Suma Distilasyon Prosesi

Neiige Maige | Alkol |Rektifikasyon > Suma
Buhar—»| Kolonu 4 Kolonu | Buhar
L 1
Sicak Su

Fermantasyon: Sira, kazan iginde serbetgiotu ya da serbetciotu 6zitl ile birlikte 1-1,5 saat kaynatilir ve
¢6zinmuUs olan aci maddeleri serbest birakir. Sira; serbetgiotlarinin uzaklastiriimasi, enzimlerin etkisiz hale
getirilmesi, sterilizasyon ve konsantre hale getiriimesi amaciyla bir girdap igerisinde durultulur ve ardindan
calkalama sicaklijina sogutularak fermentasyon gerceklestirilir.

Suma distilasyonunda fermente olmus mayse dengeleme tankina alinir. Daha sonra mayse kolonu taban
sicakligi 80°C’nin Uzerine ¢iktiginda sisteme beslenir. Alkol buhari, mayse kolonunun degazér bélimine alinir
ve yogunlastirilir. Yogunlasan alkol, alkol toplama tankina alinir ve rektifikasyon kolonu izerinde yogusturularak
sisteme geri verilir. istenilen kaliteye geldiginde suma rektifikasyon kolonu (ist damitma tavalarindan alinir.

Malt tretim prosesinde arpa, 6n temizleme islemine tabi tutulur, i1slatilir ve ¢imlendirildikten sonra firinlanir ve
temizleme isleminden sonra depolanir.

Uretilen suma ve/veya malt raki, bira, sarap, vb. yiiksek alkollii i¢ki tiretiminde hammadde olarak kullanilir.

Arpanin Depolara
Kabulii

On Temizleme

v

Siniflandirma

Islatma

v

Cimlendirme

v

Firinlama

v

Kokgiik Temizleme

v

Depolama

V

Bira Uretim Tesisi

Kapsam:

e  Suma ve malt Uretimi yapan tesisler hammadde kapsamda degerlendiriimektedir.

e Uretim kapasitesi 1.000 m3/yil ve daha fazla olan suma ve/veya malt tiretim tesisleri Ek-2'de degerlendirilir.
Bu esik deg@erin altindaki tesisler kapsam disidir.

e  Uretilen suma ve/veya malti kullanarak fermantasyon ile alkollii igecek Ureten tesisler Ek-1 - 7.5 ve Ek-2
- 7.3 kapsaminda degerlendirilir.

o Alkolll igki tretiminin baslica hammaddeleri malt ve sumadir. Malt, ¢imlendirilmis ve firinlarda kavrulmus
arpa, yulaf ya da bugday benzeri tahildan elde edilen bir tGrindir. Suma, mayselenmis ve fermente
edilerek %8 civari alkol elde edilmis Gzim sirasinin, damitiimasi ile elde edilen yiksek alkollt ickidir.
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Ek-2
7.3. Uretim kapasitesi 50 m3/yil ve daha fazla ve 50.000 m3/yil’dan az olan fermantasyon ile alkollii
icecek lreten tesisler.'?

Alkolll icki Gretiminin baslica hammaddeleri malt ve sumadir. Malt; gimlendirilmis ve firinlarda kavrulmus arpa,
yulaf ya da bugday benzeri tahildan elde edilen bir Grindlr. Bira ve Alman biralarinin (Lager) ya da viski
benzeri sert igkilerin tretilmesi amaciyla fermente edilmekte ve ardindan damitiimaktadir. Suma, mayselenmis
ve fermente edilerek %8 civari alkol elde edilmis Gzim sirasinin, damitiimasi ile elde edilen yiksek alkolli
maddedir. Uretim esnasinda, tiziimiin yani sira incir de kullanilabilmektedir. Elde edilen sumanin ikinci kez ve
bu sefer anason ile damitilmasindan sonra raki elde edilebilmektedir.

Alkolll igecek turlerine gore kullanilan baslica hammaddeler asagidaki gibidir:

« Bira uretimi: Malt haline getirilmis arpa, malt haline getiriimemis diger tahil taneleri, serbetgiotu.
« Sarap liretimi: Uziim
* Raki iiretimi: Kurutulmus/taze Gzim ve anason tohumlari.

Bira uretimi asagidaki basamaklardan olusur:

Mayseleme: Malt haline getirilmis arpa, kullanim éncesinde 6gitilmekte ve fermente edilebilir bir substrat elde
etmek Uizere ezimektedir. Ogitiilmis malt kivaml bir bulama¢ elde edilmesi amaciyla sicak su ile
karistirilarak, malt haline getirilmis arpa igerisinde mevcut enzimlerin tahil iginde bulunan nisasta ve proteinleri
ayristirmasini saglamak igin yeterli bir stire boyunca bekletilir.

Fermantasyon: Sira, kazan igcinde serbetgiotu ya da serbetgiotu 6zutu ile birlikte 1-1,5 saat kaynatilir ve
¢6zinmuUs olan aci maddeleri serbest birakir. Sira; serbetgiotlarinin uzaklastirilmasi, enzimlerin etkisiz hale
getirilmesi, sterilizasyon ve konsantre hale getirilmesi amaciyla bir girdap igerisinde durultulur ve ardindan
calkalama sicakligina sogutularak fermentasyon gercgeklestirilir.

Olgunlastirma/dinlendirme: Bira genellikle diatomik toprak bir filtre igcerisinde durultulur. Karbonlama igleminin
ardindan bira flag pastérizasyon ve aseptik doldurma, membran ayristirma veya konteyner igi pastérizasyon
benzeri bir dizi koruma prosesine tabi tutulabilir. Siselenmeden énce bira, filtre gamuru igerisinden filtrelenir.

Sarap iiretim basamaklan; Uzimlerin ezilmesi ve saplari ayirma ardindan presleme, saflastirma,
fermantasyon, olgunlastirma, soduk stabilizasyon, siseleme asamalarindan olusur.

Raki Uretimi: Uretim kuru/taze lziimlerin temizlenmesi ile baslar. Fermente edilmemis lizim suyuna
dénuastardlen kurutulmusg Gzimler ilk olarak pastdrize edilmekte ve ardindan fermente edilmektedir. Bu sayede
alkolli sivi olusumu baglamaktadir. Alkolll sivi damitma Unitesinde damitiimakta ve raki olarak islenmektedir.
Depolanan raki geleneksel bakir imbikler icerisinde anason tohumlari ile yeniden damitiimaktadir.

Kapsam:

e  Uretim kapasitesi 50 m3/yil ve daha fazla ve 50.000 m3/yi’dan az olan ve suma, malt, vb. kullanilarak
fermantasyon yoluyla alkollli icecek Ureten tesisler Ek-2, 50.000 m3/yil'dan fazla olan tesisler Ek-1 - 7.5
kapsaminda degerlendirilir.

e  Alkolli igecekler gesitli tirlerde olup baslica gesitleri bira, sarap ve rakidir.

. Bira Uretiminde hammadde olarak arpa vb. tahil kullanilir ve mayseleme, fermentasyon, olgunlastirma
gibi adimlardan olusur. Sarap ve raki genel olarak 4zimun fermentasyonu ile Uretilir.

e  Suma ve/veya maltin uretimi Ek-2 - 7.2 kapsaminda degerlendirilir.

e  Alkolsiiz igki Ureten tesisler Ek-2 - 7.4 kapsaminda degerlendirilir.
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Ek-2
7.4. Uretim kapasitesi 50 m®/yil ve daha fazla olan alkolsiiz icecek iireten tesisler.'2

Maden sulari, malt igecekler, meyve aromali igecekler, tonikler, limonatalar, tatlandirilmis icecekler ile ¢cay ve
kahve benzeri demlenmis igecekler alkolsuz icecekler arasinda yer alir. Alkolsuz icecekler (mesrubatlar); gazli
ve gazsiz olmak Uzere iki ana kategoriye ayrilir

Alkolsliz gazli iceceklerin (mesrubatlar) genel olarak icerik maddeleri arasinda su, tatlandirici, asit ve lezzet
maddeleri sayilabilir. Uretimde kullanilan en yaygin kimyasal maddeler sitrit asit, askorbik asit ve sodyum
benzoattir. Urline bagh olarak koruyucu ve renklendirici maddeler de eklenebilir. Képikli alkolsiiz gazli
iceceklerin tamamina karbondioksit ilave edilir.

Alkolstiz gazli igeceklerin korunmasi isitma, kimyasal koruma ve filtreleme de dahil olmak Uzere bir dizi teknik
uygulanarak gergeklestirilir. Duglk pH ile birlestiginde bu ydntemler mikrobiyolojik bozulmayi engeller.

Alkolstz igecek Uretiminde suruphane béliminde hammadde su ve diger katki maddeleri (seker vb.) karistirilir,
pastorize edilir ve karigim gazl ve gazsiz turiine gore ayrilarak gazli iceceklere CO: ilavesiyle karbonasyon
islemi gergeklestirilir. Karigim pastérize edilir, sogutulur ve dolumu gergeklestirilir. Uretimde, sebekeden alinan
su temel hammaddedir ve ters ozmos vb. ileri aritma tekniklerinden gegirilerek proseste kullanilir.

Uretim “Tuirk Gida Kodeksi Alkolsiiz igecekler Tebligi” kapsaminda gerceklestirilir. Tebligde alkolsiiz iceceklerin
teknigine uygun ve hijyenik sekilde Uretilmesi, hazirlanmasi, islenmesi, muhafazasi, depolanmasi, tasinmasi ve
pazarlanmasinin saglanmasi ve Urlnlerin 6zellikleri belirlenmigtir.

Aritilmis Sebeke Suyu

\ 4
Seker llavesi

Meyveli Soda-Gazoz Sade Soda Uretimi
Uretimi

. Aroma ve Diger —» CO, Basilmasi
Iceriklerin Eklenmesi

Dolum -

\ 4
Paketleme ve Stok

Kapsam:

e Alkolsuz icecekler: Gazli ve gazsiz olmak Uzere, meyveli icecek, aromali icecek, meyveli surup, aromali
surup, meyveli icecek tozu, aromall icecek tozu, meyveli dogal mineralli icecek, aromali dogal mineralli
icecek, yapay soda, kola, tonik ve aromali su Uretimini kapsamaktadir.

e Uretim kapasitesi 50 m3/yll ve daha fazla olan alkolsiiz igecek Ureten tesisler Ek-2 kapsaminda
degerlendirilir.

e icme suyu dolum tesisleri madde kapsaminda degildir.
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Ek-2
7.5.0retim kapasitesi 5 ton/giin ve daha fazla olan sekerleme, cikolata ve/veya surup iiretim

tesisleri.?

Sekerlemeler, Turk Gida Kodeksi’'ne gore asagidaki su gruplara ayrilir: Sert  kakao  SutTozu Yag Toz Seker
seker, yumusak seker, jole sekerleme, seker draje, tablet sekerler, meyve S <">t Hm:ma‘/
sekerleri, badem ezmesi vb., nuga, fon, krokan, dolgulu sekerleme urinleri ve l

helva, sakiz, lokum, gikolata, bisklvi vb. diger trlnler.

On Ogiitme
’ Hammadde ‘ Sekerleme endustrisinde kullanilan ana |
Nisasta,M . . Ogiit Emiilgato
(NigastaMisir) hammaddeler, seker, glikoz, su ve cesitli katki ‘1 il i
Meserasyon ini ici
SR e s atna) maddelerinin .y.anl sira kaplama ve dolgu igin e
kullanilan gesitli 1slak ve kuru meyveler ve seker i
\ K""'af'e"“ suruplarindan olusur. Sekerlemeler; seker ve P
‘ ‘ glikozun veya sadece sekerin pisiriimesinden ‘
Seperasyon . A ) )
sonra sitrik asit, tartarik asit veya potasyum Kaliplama
. . . .« . C: Maddeleri
Jet Cooker (Hizh Ocak)  bjtartarat ilave edilerek kestiriimesi sonucu olusan } < (Piring patags,
(Is1l Isleme Tabi Olma) . i . e . . . - Findik vb.)
hamura, Uretilecek Urinin gesidine gore sut, sut Sogutma
’ Enzim Tanki \ tozu, jelatin, yag ve aroma gibi maddelerin |
" - eklenmesi ve sekillendirilerek ambalajlanmasi s ol
‘ Va!(um Filtre ‘ . o ‘
(Filtrasyon) sonucu elde edilen gida maddeleridir.

Paketleme

’ Demineralizasyon

Tyon Gklemis) Cikolata iiretimi igin temel bilesenler kakao likér(,

v seker, tatlandiricilar, kakao yagi, tereyadi, sut tozu, sat kirintisi ve emulgatoérlerdir.

’ W sl ’ Cikolata Uretimi genel olarak malzemelerin hazirlanmasi ve karistiriimasi, rafine

edilmesi ve yogurulmasi ile gerceklestirilir. Cikolata tretimi geleneksel olarak, tim

‘ asamalari barindiran melanjér adli ekipmanda gergeklestirilir. Uretiminde rafinaj

asamasi ile karisimdaki kakao kati pargaciklarinin boyutu azaltilir ve béylece karisimin yumusak bir kivamda

olmasi saglanir. Bitmis gikolata tipik olarak yigin halinde depolanir ve son kullanimdan 6énce bir sogutma ve

Isitma doéngusu ile sertlestirilir. Cikolata Urtinleri; ¢ikolata kaliplara dokulerek Uretilebilir, ardindan sogutma
islemi ile kaliptan ¢ikarilr.

| Urin

Suruplar, seker, glikoz surubu ve bazen de invert seker igceren ¢ozeltilerdir. Bu karisim, ince film, bobinli
pisiriciler veya toplu vakumlu pigiriciler gibi bir dizi tasarimin bulundudu ocaklara beslenir. Su, suruptan hizla
buharlastinlir ve kademeli olarak sogutulur. Kaynamis tatli kiitle, su sogutmali masalara aktarilir ve asit, lezzet
verici ve renklendirici, kismen sogutulmus kitleye kesikli veya stirekli islem halinde ilave edilir. Karisim daha
sonra sekillendirme makinelerine aktarilir. Olusan tathlar sodutulur ve mimkin oldugunca c¢abuk nem

gecirmez ambalajlara sarilir. Uretim “Tirk Gida Kodeksi Kakao ve Cikolata Uriinleri Tebligi” kapsaminda
gerceklestirilir.

Kapsam:

e Uretim kapasitesi 5 ton/glin ve daha fazla olan sekerleme, cikolata ve/veya surup Uretimi yapan tim tesisler
Ek-2 kapsaminda degerlendirilir.

e Maddeye sert seker, yumusak seker, j6le sekerleme, seker draje, tablet sekerler, meyve sekerleri, badem
ezmesi vb., fon, krokan, dolgulu sekerleme Urunleri, nuga, helva, sakiz, lokum, ¢ikolata, biskuvi vb. sekerleme
drtnlerinin Uretimi dahildir.

e Surup, seker, glikoz surubu, invert seker igeren ¢ozeltilerdir. Bu karigim pisirilir, su suruptan buharlastirilir ve
sogutularak surup uretimi gergeklestirilir. Kaynamis tath kutleye asit, lezzet verici, renklendirici, katki
malzemeleri eklenerek sekillendirildiginde seker uretimi gerceklestirilir.
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7.6. Uretim kapasitesi 30 kg/giin ve daha fazla olan hayvansal yaglarn ergitildigi tesisler.!?

Hayvan kesimhanelerinden olusan hayvansal artiklardan olan yaglarin ergitme islemlerinde et artiklarindan
yaglari geri kazanmak igin 1slak veya kuru eritme teknikleri kullanilir.

Islak erime igleminde, ham madde bir islem kazaninda dogrudan buhar enjeksiyonu ile yaklasik 90°C sicakliga
isitihr. Bu sulu ve yag igeren bir faz ile sonuglanir. Fazlar dokiilme ve santrifiijleme ile ayrilr.

Kuru erime igleminde, ham madde islem kazaninda (buhar ceketi olan bir su isiticisi) dolayl olarak isitilir.
Buharlasan tim su, su isiticisindan vakum altinda ¢ikarilir. Sivi faz veya erimis yag ve kuru faz veya yagsiz et
tortusu dekantasyon ile ayrilr.

Hayvansal yaglarin ergitildigi tesislerde bulunan baglica Uniteler sunlardir:

o Kiyici (Pargalama)

e Eritme Tanki

e Dekantor

e AraTank

o Seperatdr (Parlatma)
e Yag Deposu

Uretilecek olan yari mamul (yag) icin kullanilacak hammaddeler énce kiyiciya alinir burada pargalanma
isleminin verimini arttirmak igin asit kullanilabilir. Ardindan eritme tankina, sirasiyla dekantér ve seperatore
gonderilir. Uretilen maddeler kantar tartisi yapilarak satilir. Hayvansal yaglarin hammadde olarak kullanildigi en
onemli sektorler biyodizel yapimi, sabun sanayi ve farmakolojidir.

Yari Mamiil
(Hammadde)

¢ Katki Malzemesi

Kiyici Asit

!

Eritme Tanki

!

Dekantor

b

Ara Depolama
Tanki

l

Seperator/Parlatma

+

Ara Depolama
Tanki

!

Uriin(Yag)
Deposu

Kapsam:

e  Uretim kapasitesi 30 kg/giin ve daha fazla olan hayvansal yaglarin ergitildigi tesisler Ek-2 kapsamindadir.
Bu esik deg@erin altindaki tesisler kapsam disidir.

e Hayvan kesim tesislerinden alinan et artiklarinda kalan yaglarin ergitildigi tesisler bu kapsamda
degerlendirilir.

e Hayvan kesimhanelerinden olusan hayvansal artiklardan olan yaglarin ergitme islemlerinde et
artiklarindan yaglari geri kazanmak igin 1slak veya kuru eritme teknikleri kullanilir.
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7.7. Hayvansal artiklarin depolandidi ve/veya islendigi tesisler.'?

Hayvansal artiklar, hayvan organlari, hayvan cesetleri vb., hayvanin mezbahanede kesildikten sonra Uriin ya da
yari Urtin olarak kullanilamayacak kisimlari ve proseste pargalama islemi sonucunda olusan artiklar ifade eder.
Tim hayvan kesim tesislerinde bu atiklar olusur. Bu artiklar, deri, kemik, kil, yin, boynuz, tirnak, kan, kullaniimayan
i¢c organ, kafa, vb. hayvansal artiklardir ve yem, gubre, yag, jelatin, tutkal, vb. Grtinlerin tretiminde kullanilabilir.

insan yiyecedi olamayacak blyikbas, kiglkbag ve kiimes Kan, Boynuz,

hayvanlarinin kesim islemleri sirasinda ortaya ¢ikan bitiin artiklar Yenmeyen Yaglar,
< . I¢ Organlar vb.

(kan, tirnak, boynuz, kil, yenmeyen yagdlar, kemik, vb.) gida

maddeleri gibi Urlnler rendering tesislerinin hammaddesi olarak l

kullanilir. Rendering prosesinde, artik maddeler 6gutiliir, yag Kirici Degirmen

salmasi ve nem muhtevasinin azaltilmasi igin 1sitilir, serbest yagi l

ayirmak igin suzulir ve daha sonra “kikirdak” ya da “kuru rendering Pigirme

tanki tortusu” olarak adlandirilan olusan katilar preslenir. Kikirdaklar l

et ya da kemik unu yapmak Uzere o6gutillrler. Kuru rendering Presleme —» Yagin Ayrilmasi

prosesinin bir baska tlri de maddenin dizgince kesilmesi, sicak l

yag ile akigskanlastirimasi ve sonrasinda karisimin bir veya daha m— Sogutma

fazla buharlagstirma asamasindan gegirerek buharlastiriimasidir.  KesimIsleminden |

Olusacak Kan

Baz rendering islemleri islak olarak da gergeklestirilebilirler. Yagi
alinan malzemeler kurutma ve &6gutme islemleri icin 6gduticu
degirmene aktarilir. Ogiitilen ve kurutulan malzemeler (un)
elendikten sonra ambalajlanarak yem katki maddesi, presleme ve >
pisirme iglemleri esnasinda ortaya c¢ikan yaglar ayri bir tanka

alinarak sabun dretiminde kullanilir.

Ogiitme
Kurutma l

Tartim,Paketleme ve
Sevkiyat *

Jelatin, ticari olarak sigir derisi ve kemikleri, domuz ve balik derilerinden ekstrakte edilen kolajenin kontrolll
sartlarda kismi hidrolizi ile Uretilen bir proteindir. Kolajen; hareket sisteminin yapi taslarini, 6zellikle kemik, kikirdak,
lif ve eklemleri olusturan proteinlerdir. Jelatin Uretiminde, kemik toz haline getirilip su icinde ¢oziiimekte,
buharlastiriimakta ve sert bir jole haline getirilmektedir. Jelatin tretimi esnasinda jelatin disinda kemik unu, kemik
unu ve kemik yagi da elde edilmektedir. Jelatin Gretimi Uretilecek jelatin tlrline gére domuz ve sigir postlarina asidik
islem ve boynuz ve kemiklere uygulanan alkali islem olmak Uzere iki sekilde gercgeklestirilir. Yaprak jelatin ve toz
jelatin olmak tzere iki tur dretilir. Jelatin, gida sektérinde (sekerleme, jole, meyve sulari, sarap, ¢orba, sut trdnleri,
et soslari), kozmetik (sa¢ bakim Urunleri), fotograf¢ilik (plastik seritler), tip ve ilag (tablet, serum, kapsiil, pastil
uretimi) sektorlerinde kullaniimaktadir. Hayvansal menseli tutkal da kolajenden elde edilir. En yaygin kullanim alani
matbaa makineleri tutkal, kagit ve karton endustrisi, kibrit Gretimi, zimpara sanayi, ahsap mobilya uretiminde
kullanilan tutkallardir.

Kapsam:

e Hayvansal artiklar, hayvan organlari, hayvan cesetleri vb., hayvanin mezbahanede kesildikten sonra Urin ya
da yari Urtin olarak kullanilamayacak kisimlari ve proseste pargalama islemi sonucunda olusan deri, kemik, kil,
yun, boynuz, tirnak, kan, kullaniimayan i¢ organ, kafa, vb. artiklari ifade eder.

e Hayvan kesim tesislerinden olusan artiklarin islenerek yem, gubre, sabun, teknik yag, kolajen, tutkal, jelatin
gibi Urtinlerin Uretildigi tesisler kapsam dahilindedir.

e Hayvan organlari, hayvan cesetleri vb. geri kazanilamayan hayvansal artiklarin toplandidi, depolandigi,
bertaraf edildigi, yakildid tesisler “atik” olarak yonetilmelidir. 8. Baslik kapsaminda degerlendirilir.

¢ Rendering vb. tesisler kapsam dahilindedir.

e Hayvan derisi, kil depolama, isleme faaliyetleri Ek-2 - 7.8 kapsaminda degerlendirilir.
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7.8. Hayvan derisi ve/veya kili depolama ve/veya igleme tesisleri.'

Hayvan kesim tesislerinde olusan deri ve/veya kil nihai Griin haline gelmek (izere islenmeden 6nce uygun
sartlarda depolanmalidir. Depolama asmasinda bozunma ve ¢lrimenin 6nlenmesi igin birtakim 6n igslemlere
tabi tutulur.

Kesimhanelerden c¢ikan deri, gegici depolama amaciyla kesilir ve sogutma ve/veya dondurma iglemleri ile
bekletilir. Ham deri ve post kesme, sogutma veya dondurma disinda higbir isleme tabi tutulmamig olan tiim deri,
post ve deri alti dokulandir. S6z konusu yari Urlnlerin isleme asamalari, kurutma, islenecek tesise sevk
edilmeden dnce kuru tuz, salamura tuz veya %2 oraninda sodyum karbonat eklenmis deniz tuzunda en az 7
glin bekletilir veya en az 20°C’lik ortam sicakliginda en az 42 saat boyunca kurutulup tabaklamadan farkli bir
metotla korunur.

islenmemis kil/ylin/domuz kili, kus tiiyli ve kus tiy kirpintilari; fabrikada yikama islemine tabi tutulmamis veya
tabaklamayla elde edilmemis, insan ve hayvan saghgdina yonelik risklerin dnlenmesi i¢in herhangi bir igslemden
gecmemis olan kil/yiin/domuz kilidir. Kil, tly, vb. yari Grdnlerin islenmesinde kus tlyl ve kus tlyU kirpintilari,
su buhariyla ya da insan ve hayvan sagligina yonelik risklerin dnlenmesi igin gesitli koruma metotlariyla isleme
tabi tutulur. islenmis kil/tily Griinleri ise fabrika yikamasi islemine tabi tutulmus veya tabaklamayla elde edilmis
ya da insan ve hayvan sagligina yonelik risklerin dnlenmesi icin diger metotlarla islenmis olan kil/yiin/domuz
kilidir.

Domuz cinsi hayvanlar digindaki hayvanlardan elde edilen yin ve kil su sekilde 6n iglemlere tabi tutulur; su,
sabun, sodyum hidroksit, potasyum hidroksit banyo serilerinde kil ve yinin daldiriimasi ile fabrika yikamasi
yapilir. S6nmus kire¢ veya sodyum silfat ile kimyasal olarak killarin temizlenmesi, en az 24 saat boyunca
sizdirmaz olarak kapatilmis odada formaldehit ile fumigasyon gergeklestirilir. Kil ve yinin 60-70°C’de suda
¢o6zlnebilir bir deterjana daldirma islemi uygulanabilir.

On islemlerden gegcirilmis ve depolarda bekletilmis deri/kil vb. yari triinler deri, tekstil, vb. sektdrlere hammadde
olarak satilir.

Kapsam:

o Hayvan derisi ve/veya kili depolama ve igleme tesisleri ile islenmis hayvan derisi ve/veya kil depolama
tesisleri bu madde kapsaminda degerlendirilir.

e  YiUn depolama ve 6n islem tesisleri kapsam disidir.

) Et ve et Grlnleri Uretim tesislerinin kurulus, agilis, ¢alisma ve denetleme usul ve esaslarina dair meri
mevzuatta belirtiimeyen ve isletmenin kendi ihtiyaci i¢in kazandi§i hayvansal kil igleyen tesisler kapsam
disidir.

e Bu tur tesislerde hayvan kesim tesislerinde olugan deri ve/veya kil islenmeden 6nce uygun sartlarda
depolanir. Depolama asamasinda bozunma ve ¢lrimenin dnlenmesi igin birtakim kurutma, salamura,
kireg, formaldehit gibi kimyasal maddelerle muamele vb. 6n islemlere tabi tutulur. Bu islemler kapsam
dahilindedir.

) Deri, tekstil vb. sanayi icin ham deri ve/veya kildan turev trln Ureten bir tesise dogrudan génderilmesinden
Once 6n igsleme ve depolama faaliyetleri kapsam dahilindedir.

) Bu tesislerde Uretilen 6n isleme tabi tutulmus deri, “Ham deri isleme” tesislerinde hammadde olarak
kullanilir.
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7.9. Balik yag, balik unu ve/veya kemik unu depolama ve/veya iiretim tesisleri.*?

Balik ve kemik unu, hayvan kemiklerinden ve yagi alinmis balik artiklarindan imal edilen ve yem vb. kullanim
alanlarina sahip katki maddeleridir. Balik yagi, baliga isil islem uygulanmasi suretiyle et ve yaginin ayrilmasi
icin ¢esitli islemlerden gegirilmesi sonucu ortaya ¢ikan yagidir.

Balik unu ve balik yadi Uretimi ayni hammaddenin yaginin ve kati kisminin ayrilmasi ile gergeklestirilir. Bu
tesislerde genel is akim semasi asagidaki tnitelerinden olusmaktadir:

Hammadde olan balik tartilarak kayitlara alinip soguk
Hammadde Kabll,Tarti ve

hava depolarina bosaltilir. Sonraki agsamada genellikle Depolardan Bunkere Alinmas
blyikbas hayvan kemikleri kirilir. Kirma islemi balik ve +

tavuk kemiklerine uygulanmaz. Balda 1sil islem Pigirici
uygulama sureti ile et ve yagdi ayirmak ve daha sonraki v

Pres

islemler icin hammaddeyi uygun hale getirmek igin |
pisirme islemi gerceklestirilir. Daha sonra presleme

Unitesinde kati ve sivi ayirma islemleri yapilir. (Su-Hek-vag) ut] “i"‘"“"“
Preslemede uriin delikli ve"dt')nen helezon iginde bir + I e
konveytrde hareket eder. Urlin basingla sikistirilarak Yag-Su Kek +
suyunun dekantére akmasi saglanir. Kek diye L J Degirmen
tanimlanan kati kisim, kurutulmak Uzere kurutuculara e
" - + Paketleme
gonderilir. Preste sikilan baliktan g¢ikan proses suyu Yag !
dekantdr tankina alinir. Burada proses suyunun sicakhgi ¥ Depolama
90C’ye cikarilarak kuru madde ve yagdan ayrisan et Lkt Ll v
1LLLL] Sevkiyat

proses suyu separator tankina gonderilir. Seperatorde
yagin saydamlastiriimasi gergeklestirilir. Hizla dénen Balik Yagi
seperatér  etrafinda  kati  maddelerin  yagdan

uzaklastiriimasi islemi seperasyon olarak tanimlanir. Seperasyon isleminden sonra evaporatér ile su iginden
yag ve kek kismi ayristinilir. Ayrisan kek kurutucuya goénderilir. Yagd kismi ise yag depolama tankina alinir ve
tankta peroksit asitlenmeye karsi ilaglanir. Bu agsamada balik yagi islemi tamamlanmis olur.

Balik/Kemik Unu

Balikk unu Uretiminde presten, dekantérden ve evaporatdérden ¢ikan sikilmis balik posasi tasiyici helezon
vasitasiyla kurutucuya alinir. Bu Unitede son Uriinde mikrobiyal ve bakteriyel olusumlara neden olabilecek nem
ortamdan uzaklastirihr. Kurutulan balk posasi kurutucudan c¢ikinca dozaj makinesiyle bakteri 6nleyici
antioksidan puskurtilerek balik ununa karismasi saglanir. Daha sonra degirmene alinarak bir saft etrafina
yerlestiriimis bltin topak parcgalarin ve kilgiklarin homojen bir sekilde un haline getiriimesi saglanir. Kurutucudan
degirmene sicak olarak gelen balik unu fanla sogutulur ve paketlenir.

Kapsam:

e Balik yagi, balik unu ve kemik unundan en az birinin depolandigi veya Uretiminin yapildigi tesisler
kapasiteleri dikkate alinmadan bu madde kapsaminda degerlendirilir.

e Balik ve kemik unu, hayvan kemiklerinden ve yagi alinmig balik artiklarindan imal edilen ve yem vb.
kullanim alanlarina sahip katki maddeleridir. Balik yagi, balida isil islem uygulanmasi suretiyle et ve
yaginin ayrilmasi icin gesitli islemlerden gegirilmesi sonucu ortaya ¢ikan yagidir.

e Balik unu ve balik yadi Uretimi ayni hammaddenin yaginin ve kati kisminin ayrilmasi ile gerceklestirilir.
Genellikle ayni tesislerde Uretim gergeklestirilir.
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7.10 Zeytin igleme ve zeytinyag liretim tesisleri.'?
7.10.1 Uretim kapasitesi 1 ton/giin ve daha fazla ve 30 ton/giin‘den az olan zeytin igsleme tesisleri.>?
7.10.2 Uretim kapasitesi 30 ton/giin ve daha fazla olan zeytinyad iiretim tesisleri.!?

Zeytin isleme tesisleri; zeytin isleme ve zeytinya@i tretimi olmak Uzere
iki alt kategoride degerlendiriimektedir.

Zeytin islemede; alkali ile islem, fermente zeytin ve oksidasyon iglemleri

uygulanmaktadir. Sofralik zeytin igleme tesislerinde siyah zeytin ve yesil [ Yikama |-»[ Atksu |

zeytin farkl sekillerde islem goérmektedir. Zeytin isleme tesislerinde

zeytin Uretimine ek olarak su prosesleri de igerebilir: Zeytin Kuyusunda Tuzlama
Fermentasyon

e Patates hari¢ doldurulmus sebzeler ve sebze karigimlari UGretimi v

(pisirilmemis veya buharda ya da suda haslanarak pisirilmis),

e Sebze, kikirt dioksit gaziyla, tuzlu suda, kikirtli suda veya diger

koruyucu ¢ozeltilerde gegici olarak korunmus, fakat hemen tiiketime hazir olmayan,

e Zeytin, hazirlanmis veya korunmus (hazir sebze yemekleri ve kurutulmus, dondurulmus veya sirke ya da
asetik asitle korunmus zeytinler harig).

Salamura zeytin uretiminde tesise getirilen Urlin (zeytin) dal ve yapraklarindan ayrilir. Zeytin kuyularinda
tuzlama yapilarak kapaklari kapatilir ve yaklasik 7-8 ay fermentasyona tabi tutulur. Daha sonra Urlin
ambalajlanarak satisa sunulur.

Entegre zeytin isleme tesislerinde salamura siyah ya da yesil zeytin ve ¢esitleri, dilimli konserve zeytin ve zeytin
ezmesi Uretimi de gergeklestiriimektedir.

Zeytinyag liretiminde; geleneksel yontemler (mekanik ya da hidrolik presler) ve surekli yontemler (“3 fazli
(yag, karasu ve prina olusmakta)” ve “2 fazli (prina ve yag olusmakta)”) kullanilabilmektedir. Zeytinyaginin
geleneksel Uretiminde, zeytinler tag degirmenlerde 6gitilirken, giinimizde daha modern 6gitme donanimlari
kullanilir. Ogiitme isleminin ardindan presleme ve presleme sonrasinda ortaya gikan yagin, sedimentasyon ya
da santrifijlemeyle arindiriimasi iglemlerini kapsar. Proseste zeytinyadi sabunu da yan Uriin olarak Uretilebilir.

2-FAZ 3-FAZ
Zeytin Zeytin Prina

Zeytin Hamuru o Zeytin ™ Hamuru 2
—_— — > vag > — ?Yag

"Kvlrma Santrifiij-Dekantasyon _Kirma Santrifiij-Dekantasyon ATIK SU
Ogitme Ogitme

Kapsam:

e Uretim kapasitesi giinde 1 ton ve daha fazla ve 30 ton’dan az olan zeytin isleme tesisleri bu madde
kapsaminda degerlendirilir. Uretim kapasitesi 1 ton/giinden az olan zeytin igleme tesisleri kapsam digidir.

e Zeytin Urtnleri ve zeytinyagini birlikte Ureten tesislerde Uretim “7.10.1. Zeytin isleme tesisleri” olarak
degerlendirilir ve kapasite hesabinda zeytinyagi tretimi dikkate alinmaz.

e Zeytinyag! Uretiminin tamami bu madde kapsaminda degerlendirilir. Ginde 30 ton ve daha fazla
zeytinyadi Ureten tesisler Ek-2 kapsaminda de@erlendirilir. Belirtilen esik degerin altinda uretim yapan
tesisler kapsam disidir.

e Mevsimlik ¢alisan isletmelerde zeytin isleme ile ilgili Gretim kapasitesi faaliyette bulunulan giin sayisi esas
alinarak belirlenir.
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7.11. Bitkisel iiriinlerden yag uretimi 2

7.11.1. Yagh tohum igleme kapasitesi 1000 ton/giin’den az olan ham yag liretim tesisleri. 2

7.11.2. Uretim kapasitesi 200 ton/giin’den az olan bitkisel yag rafinasyon tesisleri. 12

Bitkisel yaglarin Uretiimesinde kullanilan baslica hammaddeler; yagh tohumlar

vagh Tohumann Tesise | (aycicegi cekirdegi, soya fasulyesi, kolza tohumu, aspir tohumu, hardal tohumu,
! pamuk tohumu, vb.) ile sert kabuklu meyvelerden olugsmaktadir. Bitkisel yag tretimi;

Kirmave Agina ham yag Uretimi ve/veya rafinasyon islemlerini kapsamaktadir.

Ham yag uretiminde, yag elde edilecek olan bitkisel Urlinler yabanci maddelerden

(toprak vb.) arindiriidiktan sonra gerekiyorsa kabuk soyma islemi uygulanir. Daha

sonraki asamada tohumlar pargalanarak ezilir ve sicakhigi 120°C’ye ulasan tavalarda

pigirilir. Pisen tohumlar preslenerek yagdin bir kismi alinir ve ham yad elekten

Mekanik Presleme

_ olugsan kuspede belirli miktarda yag kalmaktadir. Bu yagin alinmasi i¢in genellikle

Yag rafinasyonu islemi; berrak ve normal tadinda yag elde etmek igin ham yagda bulunan
fosfolipidler, patolojik etkenler, zamksiI maddeler gibi istenmeyen tim maddelerin yagdan
arindirnimasidir. Musilaj giderme, asit giderme, agartma, koku giderme ve vinterizasyon

gegcirilerek icerisinde kalan tohum tanecikleri ayrilir. Presleme iglemi sonucunda

Ekstraksiyon

hekzan ile ekstraksiyon iglemi uygulanir. Yagl kispe icerisindeki Notralizasyon ve
Ham Vag Dolom yag hekzan tarafindan tutulur, ve hekzanli yag icerisindeki hekzan, De“"i"i"g
Tanki kaynama kazaninda kaynama noktasi farkina dayanarak

Yikama Kurutma

ucurularak ham ya§ elde edilir. Cikan kispe yem (retimi

maksadiyla kullanilabilmektedir. v

Agartma

v

Vinterizasyon

asamalarindan olusur. l
Deodorizasyon

Asit giderme isleminde, yagda serbest halde bulunan yag asitleri NaOH ile muamele edilerek 1

yagda erimeyen sabun meydana getirilir. Agartma isleminde, ham yagin dogal olarak igerdigi Rafi"eT::ngem

ve tohumun yaga islenmesi sirasinda olusan renk maddeleri kazanlarda 70-80°C’'de

Isitilarak, tonsil, bentonit ve agartma topragi adi ile bilinen adsorbanlardan gegirilerek
giderilir. Koku alma iglemi, yagin tat ve kokusunu bozan bazi ugucu maddeleri su buhari ile Satig
yagdan ayirma islemidir. Vinterizasyon, yemeklik yaglara uygulanmakta olup, doymus trigliseritlerin ve
streanlerin donarak yagi bulandirmalarini dnlemek amaciyla yapilir.

Kapsam:

Bitkisel Urtinlerden yag uUreten tesisler, ham yag Uretenler ve/veya yag rafinasyon iglemi yapan tesisleri
kapsamaktadir.

Yagli tohumlarla aygicegi ¢ekirdegi, soya fasulyesi, kolza tohumu, aspir tohumu, hardal tohumu, pamuk
tohumu, vb. kastedilmektedir.

Kekik, papatya, vb. esansiyel yaglarin dretimini yapan tesisler kapsam disidir.

Ham yag Ureten tesisler igin esik deger islenen tohum miktari, rafinasyon tesislerinde ise Gretim kapasitesi
Uzerinden belirlenir.

Ham yag uretimi ve rafinasyon islemlerinin bir arada yapildidi tesislerde ham yag uretimi esik degeri baz
alinir.

Uretim kapasitesi hesabinda kiispe ve linter (tohum lifi) gibi yan Griinlerin Gretimi esik deger hesabinda
dikkate alinmaz.

Bitkisel hammaddeden kati yag Uretimi yapan tesisler kapsam dahilindedir.
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7.12. Uretim kapasitesi 100 kg/giin ve daha fazla olan gay iiretim tesisleri. 12

Siyah c¢ay liretimi, cay yapraklarinin hicre yapisini bozarak igerisindeki polifenollerle enzimlerin
birlestiriimesine dayanmaktadir. Bunun sonucunda oksijenle birlikte gergeklesen bir seri biyokimyasal ve
kimyasal reaksiyonlar ile gaya karakteristik 6zellikler kazandirilir.

Cay genel olarak iki sekilde Uretilir. Bu yontemlerden biri CTC (pargalama, blikme, yirtma) ve digeri ortodoks
yontemidir. Bu ydntemler, ayri ayri veya dider yontemler ile kombinasyonu gerceklestirilerek siyah cay
imalatinda kullanilabilmektedir. CTC; soldurma isleminden sonra yapradin pargalanmasini, 6z suyunun
cikariimasini ve kivrilmasini saglayan 6zel tip bir merdanenin kullanildigi makine ile Uretilen c¢ay Uretim
metodudur. Ortodoks; soldurulup ardindan girintileri gikintilari veya her ikisi de olan kivirma makinelerinden
gegcirilmis, fermente edilmis ve siniflandirmadan énce kurutulmus, geleneksel tarzda tretilen gay modelidir. Cay
Uretiminde, soldurma, kivirma, fermentasyon ve kurutma islemlerine tabi tutularak siyah cay olarak uretilen,
genc ve korpe c¢ay yapraklari siniflandirilip, paketlendikten sonra tlketiciye sunulmaktadir.

Yas Gay = Soldurma =% Rotorvan _.,Ha\r;ll:rr:‘ld;rma_’ Uglii CTC —» Oksidasyon

Son Uriin 4 Lif ';l.;t::;;llar, 4 Kurutma

Yesil ¢ay uretimi: Tesise gelen yesil gcay sok soldurma teknelerine bosaltilir. $ok soldurmada, yapraklara 1,5-
2 bar ve 110-120°C’de doymus buhar uygulanir. Genellikle soklama siiresi 1 ila 3 dakika arasinda olur. Son
asama olan sojutma asamasinda ise yapraklarin ylizeyindeki su kismen buharlastirilir.

Beyaz cay liretimi: Beyaz cay gergek caylarin en az islenenidir. Yapraklar hasat edilir ve sadece glineste
kurutulur. Bu, yapraklardaki kimyasal bilesikleri korur ve acgik renkli bir cay ile sonuglanir. Cay yapraklar biyik
hasirlar Gzerinde dogrudan glneste 72 saat soldurulur. Cay yapraklari oksidasyon surecinin gergeklesmesini
Onlemek igin yaklasik 43°C sicakliklarda buharlama ya da sicak hava ufleme yontemi ile kurutulur.

Bitki ¢ayi uretimi: Bitki caylari, cay bitkisi disindaki herhangi bir tibbi veya aromatik bitkiden hazirlanan caylar
olarak tanimlanabilir. Bazi bitkilerin yapraklari, meyveleri ve gicekleri ¢ay olarak kullanilir. Bunlar dogadan
toplanip kurutularak dogrudan kullanildiklari gibi toz haline getirilip k&gittan yapilan servislik posetler iginde de
pazarlanmaktadir. Nane, kekik, kusburnu gibi bazi bitkiler taze olarak da kaynatilip ¢ay gibi igilir. Bitkisel caylar
bilesimlerinde bulunan ugucu yaglar, antioksidan 6zellige sahip bilesikler nedeniyle saglida yarah olarak kabul
edilir. Bitki ¢cay Uretimi bitki 6zlerinden olusan hammaddenin kurutulup paketlenmesi ve/veya kurutulduktan
sonra dgutulerek paketlenmesi ile gerceklestirilir.

Kapsam:

e Cay Uretim tesislerinden toplam uretim kapasitesi glinde 100 kg ve daha fazla olan tesisler bu madde
kapsaminda degerlendiriimektedir.

¢ Mevsimlik calisan isletmelerde Uretim kapasitesi, faaliyette bulunulan giin sayisi esas alinarak belirlenir.

e Siyah gay, yesil cay ve beyaz ¢ay genellikle ayni tesislerde uretilir ve timinin Gretimi kapsam dahilindedir.

e Cay bitkisi disinda bitkilerin ve/veya bitki yapraklarinin kurutularak ve/veya 6gutilerek satisa sunuldugu
tesisler kapsam dabhilindedir.

e Sadece arazide kurutma ve paketleme islemlerinin yapildidi tesisler kapsam disidir.

e Cay, cay yapraklarindan dretilir ve Uretim ydntemi genel olarak CTC (pargcalama, blkme, yirtma) ve
ortodoks olmak Uzere iki sekildedir.
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7.13. Uretim kapasitesi 25.000 ton/yil’dan az olan maya iiretim tesisleri 12

Maya canli bir organizmadir. Beslenir, yasar, nefes alir ve gogalir. Aerobik veya fakultatif anaerobik 6zellik
gosterirler. Glikoz fermentasyonunu oldukga iyi gerceklestirdikleri i¢cin endlstriyel 6nem tasirlar. Glinimizde
700 civarinda maya turt tanimlanmistir. Fakat bu sayl maya gesitliliginde sadece gok klguk bir bolimu temsil
etmektedir. Maya, Uremek igin organik karbona ihtiya¢c duyar. Karbon metabolizmalari ¢ok cesitlidir, basit
sekerleri, polioller, organik ve yag asitleri, alifatik alkoller, hidrokarbonlar ve c¢esitli heterosiklik ve polimerik
bilesikleri karbon kaynagdi olarak kullanabilirler.

Maya uretiminde kullanilan baglica hammaddeler saf maya kiiltiirii ve melastir. Sikistirilmis maya Gretiminde
kullanilan maya grubu Saccharomyces Cerevisiae'dir. Maya, karbon kaynagi olarak glukoz, fruktoz, sukroz,
mannoz, galaktoz gibi indirgenebilir seker tirlerini ve etanoll kullanmaktadir. Seker kamigi pekmezi ve pancar
pekmezi, maya blylumesini tegvik eden baglica karbon kaynaklaridir.

Maya Uretiminin ilk basamagi laboratuvarda yapilir. Bir parga saf kiltliir melas malti ile erlende karigtirilir ve 2-
4 gun boyunca inkibe edilerek mayanin gogalmasi saglanir. Bir sonraki basamakta laboratuvar kosullarinda
¢ogaltilan maya kultird ile ilk fermantére asilama yapilir ve fermantasyon kabinda saf maya kiltiriinden
yetistirilir. Fermantasyon islemi mayalarin bir seri tankin igcinde aerobik kosullara tabi tutulmasiyla gerceklesir.
Bu agsamada tanka serbest oksijen veya hava verilir.

Maya, kati mayalarin konsantre edilmesi i¢in santrifij eylemi kullanilarak nihai fermentérden geri kazanilir. Maya
katilari daha sonra mayayi daha fazla konsantre etmek i¢in bir filtre presi veya doner bir vakum filtresi ile sizilur.
Daha sonra, maya filtre keki mikserlerde az miktarda su, emulgatérler ve kesme yaglari ile karistinlir. Karisik
pres keki ekstride edilir ve kesilir. Maya kekleri daha sonra nakliye igin sarilir veya kuru maya olusturmak igin
kurutulur.

|  HAMMADDE |

!
FERMANTASYON ASAMALARI
Sise Fermantasyonu
Saf Kiiltur Fermantasyonu
Ara Fermantasyon
Stok Fermantasyon

Zift Fermantasyon
Ticari Fermantasyon

Islem:Suyu ¥4
Atik Aritma | Filtrasyon |
Sistemi

i [ =
Kurutma Kuratuimus 1Ekstriizyon ve Kesmel
Maya
» Ambalajlama

Kurutulmus
Maya

Kapsam:

e Maya Uretimi yapan tim tesisler bu kapsamda degerlendiriimekte olup, Uretim kapasitesi 25.000 ton/yil ve
daha fazla olan tesisler Ek-1 - 7.4, 25.000 ton/yil dan az olan tesisler bu madde kapsaminda degerlendirilir.

e Maya Uretiminde laboratuvar kosullarinda c¢ogaltilan maya kdltiri fermantasyon kabinda cogaltilir.
Fermantasyon islemi mayanin bir seri tankin iginde aerobik kosullara tabi tutulmasiyla gerceklestirilir. Bu
asamada tanka serbest oksijen veya hava verilir. Daha sonraki asamada santrifij, filtre pres, déner vakum
ile katilagtirilarak kek elde edilir.
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7.14. Siit tozu Uretim tesisleri 12

Sit tozu; yaglh ve yagsiz taze sitlerin suyunun mimkin oldugu kadar ugurulmasiyla [ Cig sut ]
elde edilen kurutulmus bir sut Griniadir. SiGtin igindeki sivinin hemen hemen -
tamamini, igindeki proteinleri ve icerdigi yararl 6deleri yok etmeden, uygun isida ve Suat
basingta buharlastiriimasi ile elde edilir. Siit tozunun Uretim basamaklarini su Sta"darTzasy°"u

sekilde siralanabilir: | Onisitma |

e Onislemler
e  Sitln Konsantre Edilmesi
e Konsantre Sitin Kurutulmasi [ Evaporasyon |

| Pastorizasyon |

On lislemler: Isletmeye gelen siit gerekli analizlerden gegirilir, pastérizasyon

. ; . ~ , N i [Homojenizasyon |
islemine tabi tutulur, yag standardizasyonu yapilir. Genelde yagsiz siit tozu elde

edildigi icin sut yaginin tamamina yakini sitten uzaklastirilir. Cogunlukla yagsiz st Piiskartmeli
tozu Uretilmesinin amaci siit tozunda bulunan yagin acilagsmasi, renk degistirmesi Kurutucu
gibi kalite kayiplarinin 6éntne gegilerek sut tozunun raf Omrunin artmasi v

o . 9 .. . . Akiskan Yatakh
saglanmaktir. Cok nadir de olsa yagli sit tozu elde edilmektedir. Kurutucu

Siitiin Konsantre Edilmesi: Normal kosullarda inek sutiinin yaklasik %88’i su ve
%12’si kuru maddeden ibarettir. Bu ylzden sonraki asamalarda islemi
kolaylastirmak icin sitteki suyun bir kismi buharlastirilarak sit kuru madde orani %50 civarinda konsantre edilir
ve kurutma asamasindaki yik hafifletilir. Bu asamada dikkat edilmesi gereken en énemli husus sitte bulunan
bilesenlerin denatire olmamasidir. Sitte bulunan proteinler sicakliga dayanikli degildir bu nedenle
konsantrasyon asamasinda sitiin suyu buharlastiriirken sicakligin 70 ‘C’yi gecmemesi gerekir. Bu nedenle
buharlastirma islemi vakum altinda dusuik sicakliklarda galigsan evaporatérler ile gergeklestirilir.

I Dolum ve Paketlemel

Konsantre Siitiin Kurutulmasi: Konsantre sitin kurutulmasi islemi iki sekilde yapilir.
e Valsli Kurutucular ile Kurutma
e Plskirtmeli Kurutucular ile Kurutma (Sprey Kurutma)

Valsli Kurutucular ile Kurutma: Bu sistemde buhar ya da isi iletimi ylksek bir sivi ile igten isitilan bir silindir
(vals) bulunur. Dénen silindir Gzerine bir yandan konsantre sut dokulmekte diger yandan ise kaziyici sistemler
ile silindir ylzerinde olusan film tabakasi kazinmaktadir. Bu islem sonunda kaziyicilardan doékilen st tozu
granulleri blyUk oldudu igin pargalama islemine tabi tutulurlar. Pargalama islemi 6guticuiler yardimi ile yapilir.
Bu sistemde tambur tzerindeki sicaklik 110-130 C oldugundan dolayi kalite kayiplari meydana gelebilmektedir.

Sprey Kurutma: Bu sistemde sut, kurutma hicresindeki sicak hava igerisine pllverize edilerek puskurtiimesi
sonucunda sutun yuzey alani arttinlir. Bu sayede sicak havanin etkisi ile hizli bir kuruma saglanir. Kurutma
hicresine bir vakum pompasi baglanilarak suyun kaynama noktasi digurdlir. Boylece yiksek sicakliklara
cikilmadan sit kurutulmus olur.

Kapsam:

e St tozu Uretim tesisleri madde kapsamindadir.

e Sit tozu Uretimi sUtln icindeki sivinin hemen hemen tamami, proteinleri ve icerdigi yararli 6geleri yok
etmeden, uygun i1sida ve basingta buharlastiriimasi ile gergeklestirilir. Pastérizasyon, yag alma, vb. 6n
islemlerin ardindan sitiin 6nce konsantre haline getiriimesi, daha sonra gesitli kurutma sistemleri ile
kurutulmasi seklinde uretilir.
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7.15. Nigasta ve/veya nigasta tirevlerinin uretildigi tesisler 12

Nisasta, dogal bir enerji rezervi olarak bitkiler tarafindan uretilen yiksek molekiler kitleli bir karbonhidrattir.
Dogal nisasta, genellikle beyaz bir tozdur. Nisasta ve tlrevleri, gida, yem, kagit ve karton, tekstil, ilag ve
kozmetik gibi gesitli sektorlerde, koyulastirma, baglama, jelatinlestirme, renklendirme, kristallesme oOnleyici ve
gida endustrisinde tatlandirma igin kullanilir.

Nisasta, temel olarak misir, bugday ve patates olmak Uzere lU¢ ana hammaddeden Uretiimektedir. Dogal
nisastanin, fiziksel, kimyasal ya da enzimatik 6zelliklerinin kullanilarak elde edilen nigasta turevlerine, modifiye
nisasta denilmektedir. Modifiye nisasta, gida sanayinde 6zel amaglar igin uretilip, kullanilir.

Nisasta, asit hidrolizi (par¢calanmasi) ile kendini olusturan birimlere (glukoz) pargalanabilir. Misir nisastasinin
parcalanarak sivilastiriimis haline glukoz surubu (misir surubu) denilmektedir. Friktozun tathihk derecesi
glukoza gore daha ylksek oldugundan glukoz molekdlleri fruktoza donustirdlebilir. Yiksek fruktozlu misir
surubu (YFMS) bu sekilde olusur. Fruktoz, misir nisastasinda dogal olarak bulunan bir seker degil, modifiye bir
sekerdir. Bu surup, normal bilinen gay sekerinden neredeyse 2 kat daha

tathidir. Nigasta Sutii — Modifikasyon

Misir nisastasi Uretim prosesi su basamaklardan olusur: Ni;as:a Keki Nigas:a Keki

e isletmenin ham maddesi olan misir elenip; toz, kirtk misir, tas, vb. v .
Kurutma Kurutma

istenmeyen iceriklerinden ayrildiktan sonra tretime alinir.

. L + -
e Sicak su ile yumusatlldlktan.sonra degirmende k|"r|I!.r. Dogal Nisasta Modifiye
e Kirma asamasindan sonraki |. kademede misir 6zu ayrilarak kurutulup il Nigasta
paketlenir. Modifikasyon
¢ |I. kademede misir kabugu ayrilarak kurutulup paketlenir. 4
¢ |Il. kademede ise separatdr yardimi ile nisasta glutenden ayrilir. Pigirme
¢ Nisastadan ayrilmis olan gluten vakum filtrelerde sizlldikten sonra \
kurutulup paketlenir. E"I"’
¢ Proteinden ayrilmis olan nisasta kurutulup paketlenir. Dekstrin

e Misirdan hareketle nisasta, glikoz surubu ve izo-glikoz (fruktoz) surubu
da Uretilebilir, yan trln olarak da misir 6zU, gluten ve kepek elde edilebilir.

Misir sekeri; nisastanin dogal enzimler yoluyla glukoz ve fruktoza dénistirilmesi sonucu elde edilen sekerdir.
Genellikle sivi olarak, fruktoz ve glukozdan farkli komposizyonlarda (retilir. Ulkemizde glukoz surubu ve
izoglukoz (fruktoz/misir surubu) olmak Uzere iki ana gruptan olusan Nisasta Bazli Seker (NBS), misirdan
uretilmektedir. Diinyada sadece misirdan Uretilen nisasta kdkenli tim suruplara misir surubu, fruktoz igeren
suruplara ise HFCS (yuksek fruktozlu misir surubu) denilmektedir.

Kapsam:

e Nisasta ve/veya nisasta tlrevlerinin Uretildigi tesisler kapasiteleri dikkate alinmadan Ek-2 kapsaminda
degerlendirilir.

e Nisasta ve glukoz surubu, friiktoz surubu, misir 6z, gliten, kepek vb. nisasta turevleri tretimi kapsam
dahilindedir. Bu kapsama nigsastanin dogal enzimler yoluyla glukoz ve friiktoza dénusturiilmesi sonucu
uretilen misir sekeri tretimi dahildir.

e Nisasta temel olarak misir, bugday ve patates olmak lGzere (i hammaddeden Uretilir. Dogal nisastanin,
fiziksel, kimyasal ya da enzimatik 6zelliklerinin kullanilarak elde edilen nisasta turevlerine, modifiye nisasta
adi verilir.
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7.16. Hayvan yemi ve/veya digkisi kurutma tesisleri 2

Hayvan yemi, hayvanlarin besin maddesi ihtiyaglarini kargilayan, dogal, taze, korunmus halde olan bitkisel
veya hayvansal kdkenli Urlnler ile bunlardan endustriyel isleme sonucu elde edilen Urtinler ve hayvanlarin
agizdan beslenmesi amaciyla, premikslerde tasiyici olarak ya da karma yemlerin hazirlanmasinda dogrudan
ya da iglenerek kullanilan, yem katki maddesi iceren ya da igermeyen organik veya inorganik maddelerdir.

Hayvan yemi kurutma islemi depolama esnasinda olusabilecek bozulmanin énlenmesi amaciyla dogal veya
suni i1sitma yoluyla yemlerdeki suyun yaklasik % 12-13’e dusurulmesidir. Yemler kuru hava Uflenerek veya
isitilmis bir ortamdan gegcirilerek kurutulur. Sicak hava kullanilarak gerceklestirilen yapay kurutma ile yesil
yemlerin yapay bir sicaklik ve hava cereyani verilerek kisa slre igerisinde kurumalari saglanir. Bu yontem yesil
bitkilerde bulunan besin maddelerini en az kayipla ve dis kosullara en az badli kalarak yesil yemlerin glvenli bir
sekilde kurutulmalarini saglar. Bu ydntemle elde edilen kutu otlar besin maddeleri igerigi yéntinden ¢ok degerli
sayllirlar ve hatta ¢ogu zaman yogun yemler grubuna katilirlar. Dogal kurutma yontemleri igerisinde
uygulamada en ¢ok kullanilan yéntem yerde kurutma ydntemidir ve bu yéntemde besin madde kayiplari ¢ok
yuksektir.

Hammadde (Hayvansal/Bitkisel)

Hayvan digkisi kurutma tesisleri; blylkbas, kiglkbas ve GubmTemini
kanatl hayvan gubrelerinin tarim alanlarinda kullanilabilmesi igin l
bir dizi islemden gegcirildigi tesislerdir. Cesitli kurutma sistemleri I Giibrelerin Havuzlarda Depolanmasi
vardir. Bunlar: Sivi Giibrenin : —

. = -
Seperatoér ile kurutma; hayvansal digki ¢amur pompalar Depoianas erma,?u::{lﬁ:qa' ie§|e:,ire i
vasitasi ile gdézenekli delikleri olan makineye basilir ve sizllerek j,
havuzlara génderilir. Bu asamada elde edilen kati kismin glbre Havalandirma islemi I
degeri yiksek degildir. Sivi kisim ise ¢ok degerli olmakla birlikte l

patojen mikroorganizmalarin yok edilmesi mimkun olmadigindan
mutlaka bir kimyasal ile karistinlmali ve kisa slrede

kullanilmalidir. !
‘ Paketleme ve Depolama ‘

| %15 Neme Sahip Giibre Eldesi ]

Havuz sistemi ile yapilan kurutma en ¢ok kullanilan kurutma
sistemidir. Havuz sisteminin kapasitesi dusuktur. Havuzlar tamamen betonarme olarak ve genellikle yan yana
insa edilir. Bu havuzlarin igerisine konulan guibre fermantasyona girecek olan mikroorganizmalarin oksijen ile
temasinin saglanmasi icin bir karistirici ile karistirilir. 45 gin igerisinde fermantasyon ile kurutma iglemi
tamamlanir.

Tiinel-bant sistemi ile giibre kurutma sistemleri yumurta tavugu igin uygundur. Sisteme surekli aspirasyonla
kuru hava verilir. Sicak havalarda ve hava neminin ¢ok digtk oldugu ortamlarda kullanilir. Cikan drin iri parcalar
halindedir, kiricidan gegiriimesi gerekir. Fermantasyon saglanamaz, sadece kurutma gdrevi yapar.

Dikey firin ile kurutma, hizli fermantasyon icin ideal firinlardir. Genellikle buyikbas hayvan gubreleri, et tavugu
gubreleri ve evsel atiklarin fermente edilerek kurutulmasinda ideal sistemlerdir. Fermantasyon asamalarina
gbre 35-70 C’de uflenen hava ile fermantasyon saglanir.

Yatay firin ile kurutma: Yatay firinlar yumurta tavugu gubresi, yarasa gubresi ve dogal materyallerden
(leonardit vb.) olugsan glbre Uretimleri igin kurutmada kullanilan firinlardir.

Kapsam:
e Hayvan yemi kurutma tesisleri bu madde kapsaminda degerlendirilir.
e Hayvan digkisi kurutma tesisleri bu madde kapsaminda degerlendiriimektedir.
e Hayvan yemi kuru hava uflenerek veya isitiimis bir ortamdan gegirilerek kurutulur.
e Hayvan diskisinin kurutulup glibre haline getiriimesinde separatér, havuz ve gesitli firin tipleri olmak
Uzere gesitli yontemler kullanilir.
e Arazide dogal olarak kurutma igslemleri kapsam digidir.
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7.17. Hayvan Yetistirme Tesisleri 12
7.17.1. Toplam 500 biiyiikbas esdegeri ve daha fazla sayida ve 5.000 biyiikbas esdegerinden az
sayida hayvan yetistiriciligi yapan tesisler.
7.17.2. 1000 bastan daha az sayida domuz besiciligi yapan tesisler.
7.17.3. Toplam 20.000 tavuk esdegeri ve daha fazla sayida ve 60.000 tavuk esdegerinden az sayida
kanath hayvan yetistiriciligi yapan tesisler.
Hayvancilik; hayvan ve hayvansal Urin elde etmek Uzere, hayvanlarin yetistiriimesi, beslenmesi, islahi,
barindiriimasi, vb. islerle ugrasan bir tretim sektortdir. Hayvan yetistirme sektéri kapsaminda yer alan baslica
tesisler:
Buyiikbas Hayvan Yetistirme Tesisleri: Sit inekleri, buzagilar ve et danalar yetistirilen tesislerdir.
Kigiikbas Hayvan Yetistirme Tesisleri: Koyun ve kegi yetistirilen tesislerdir.
Klgukbas hayvan yetistiriciligi; yetistirme bigimlerine gére genel olarak 3 gruba ayrilirlar. Bunlar; mera
yetistiriciligi, ciftlik yetistiriciligi, kuzu yetistiriciligidir.
Buyiikbas ve Kiigiikbas Birlikte Yetistirme Tesisleri: Blylkbas ve kiuglikbas hayvanlarin birlikte yetistirildigi
ciftliklerdir.
Domuz Besi Tesisleri: Hayvan ve hayvansal Urlin elde etmek Uzere, domuz yetistiriimesi, beslenmesi, islahi,
barindiriimasi vb. iglerle ugrasan bir Uretim sektoridir. Sitten kesilmis domuz yavrularinin bayatildugi
yetistirildigi tesislerdir.
Kanath Yetistirme Tesisleri: Pili¢, tavuk, hindi ve 6rdek gibi kiimes hayvanlarinin yetistirdigi tesislerdir.

Besiye Alinacak Hayvanlarin
Tesise Getirilmesi

}

Hayvanlarin Kontrol Edilmesi

}

Kiigiikbag Hayvanlarin Besi
Agillarina Yerlestirilmesi

}

Besleme ve Bakim

}

Pazarlama ve Satis

Kapsam:
e Hayvan ve hayvansal Urunler elde etmek amaciyla blylkbasg, kiglkbas, domuz, kimes hayvanlarinin
beslendigi, 1slahinin saglandidi, barindirildigi tesisler bu kapsamda degerlendirilir.

e Toplam 5.000 buyukbas esdegerinden az sayida ve 500 ve daha fazla sayida hayvan yetistiriciligi yapan
tesisler bu madde kapsamindadir. Blyukbas esdegeri hesabinda 1 biiyiikkbag hayvan 5 kiiglikbag
hayvana esdeger kabul edilir.

e Toplam 1.000 bas esdegderinden daha az domuz besiciligi yapan tesisler madde kapsamindadir.

e Toplam 20.000 adet tavuk esdegeri ve daha fazla ve 60.000 adetten az sayida kanatli hayvan yetistiriciligi
yapan tesisler bu madde kapsamindadir. Tavuk esdegeri hesabinda 1 adet hindi 7 adet tavuga esdeger
kabul edilir.

e Hayvan kesim tesisleri EK-1 - 7.7 ve Ek-2 - 7.20 ‘i kapsaminda degerlendirilir.
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7.18. Uretim kapasitesi 10 ton/giin ve daha fazla olan sivi yumurta iiretim tesisleri. 12

Sivi yumurta iiretim tesisleri; kabugunun uzaklastirlmasindan sonra islenmemis yumurta igerigini sivi
yumurta olarak elde eden tesislerdir.

Sivi yumurta Uretim tesislerinde yumurta, 6zel olarak tasarlanmis yumurta kirma makinesinde tam otomatik
olarak kirilarak, sarisi ve beyazi birbirinden ayrilir. Kirilip, sarisi ve beyazi ayrilmig olan yumurta hizla 0 - (+4)
°C’ye sogutulur. Filtrasyon igleminin ardindan drunler ¢ig Uriin depolama tanklarinda pastérizasyon islemi igin
bekletilir.

Pastorizasyon igleminde uygulanan sire ve sicaklik kombinasyonlari yumurtanin fiziksel ve duyusal
ozelliklerinde minimum kayip ile mikrobiyolojik 6zelliklerinde maksimum fayda sadlamak amaciyla 6zel olarak
programlanip tamamen otomasyona bagli olarak kontrol edilip, dogrulamalari gergeklestirilir.

Pastdrizasyonun ardindan Uriinler ambalajlanir ve sevkiyata kadar 0 - (+4) °C’de bekletilir. Bu sire zarfinda
laboratuvarda Urunler belirli analizlere alinir ve kalite onayi verilen Urinler musterilere génderilmek Uzere

frigrofirik araglar ile sevk edilir.

Pastorize sivi yumurta, kabuklu yumurta ile birebir ayni fiziksel — kimyasal yapiya ve fonksiyonel 6zelliklere
sahiptir. Kabuklu yumurtanin kullanildigi her mamulde rahatlikla ve glvenle kullanilabilir.

TUm Urlnler pastérizasyondan énce homojenize edildigi i¢in akiskan, homojen sivi seklindedir.

/ Mal Kabul \

Yumurta Kima Makines
\A‘ Filtrasyon r/
v
1_ Sofutma —l
3;?.'-}""':‘: — . PastBrizatér
Sodutma |
Tanklari
¥
Dolum ve
Paketleme

Kapsam:

o Uretim kapasitesi 10 ton/giin ve daha fazla olan sivi yumurta Uretim tesisleri Ek-2 kapsaminda
degerlendirilir.

. Sivi yumurta Uretim tesisleri, kabugunun uzaklastiriimasindan sonra islenmemis yumurta igerigini sivi
yumurta olarak elde eden ve paketleyen tesislerdir. Proses homojenizasyon, pastdrizasyon, vb. adimlar
igerir.

. 10 ton/giinden daha az sivi yumurta Uretimi yapan tesisler kapsam disidir.
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7.19. Su urinleri igsleme tesisleri 2

Su uriinleri ¢ok genis bir yelpaze olusturur. Bunlar; deniz baliklari, tath su baliklari, kikirdakli baliklar,
yumusakgalar, kabuklu su canlilari, deniz memelileri, makro ve mikro algler, denizlerden elde edilen mineraller
ve inorganik maddelerdir.

Su iirinleri igsleme tesisleri; su Urtnlerinin hammaddeden baslayarak, siniflandirma, isleme, degerlendirme,
tiketime veya pazarlamaya elverisgli hale getirme islemlerinin yapildidi, satis yerlerine génderilmek veya ihrag
edilmek Uzere depolandidi (fabrika gemileri dahil) tesisler ile bu tesislerin tamamlayici Gnitelerini ihtiva eden
yerlerdir. Su drlnleri isleme tesisleri balik¢ilik Grtnlerini dogrudan sogutulmus/paketlenmis, dondurulmus
(butun, fileto, vb.), isil islem gérmus (konserve, tiketime hazir pismis Urlnler), modernize geleneksel gidalar
(tutst, marinat, tuzlama, soslu Urtnler) ve diger (su Urlnleri salatasi gibi) farkh sekillerde insan tiketimine
sunmaktadir.

Dondurulmus iiriin teknolojisi: Su Urinlerinde dondurma teknolojisi uzun siire saklama ydntemlerinden
birisidir. Dondurma teknolojisinde urinlerin yapisinda serbest bulunan su, buz kristallerine dénlismekte ve
sonugta ortamin su aktivitesinin yani sira sicakligi da dugurilerek bozulmaya neden olan biyokimyasal ve
mikrobiyolojik aktiviteler yavaglatiimaktadir.

Tuzlama teknolojisi: Su urinlerinin uzun sire saklanabilmeleri ve dayanikli hale gelebilmeleri igin kullanilan
yontemlerden birisi tuzlama olup, kuru ve salamura olmak Uzere iki sekilde yapilir. Kuru tuzlamada islenen su
arinl Uzerine kuru tuz serpilerek osmoz aktivitesi ile tuzun ete gegmesi, suyun disari ¢ikmasi saglanir.
Salamura tuzlamada ise su Urinleri temizlendikten sonra istenilen oranlardaki tuz ¢ozeltilerine konulur.

Kurutma teknolojisi: Kurutma, Griinden suyu uzaklastirilan bir islemdir ve islem iki sekilde gerceklestirilir:

a) Suyun fiziksel olarak uzaklastiriimasi

b) Tuz, seker gibi nem tutucu maddeler ile emilerek uzaklastiriimasi.

Tiitsiileme (dumanlama) teknolojisi: Dumanlama ile triiniin saklama siresi uzadigi gibi duman bilesenlerinin
Urtine verdigi aroma ile de degisik bir lezzet kazandirir.

Konserve teknolojisi: Kutulanmis balik konservelerinin taze baliklarin kalite niteliklerine sahip, ¢esitli 6n
islemler uygulanmis balik veya balik kisimlarina tuz, yemeklik bitkisel yag ve sos gibi lezzet verici maddeler
ilave edilerek hazirlanmig UrGnlerdir.

Marinat teknolojisi: Daha c¢ok hamsi, sardalya, tirsi gibi baliklara uygulanan bir muhafaza yontemidir.
Marinatlar, baliklarin asetik asit ve tuz ¢ézeltisinde isil islem uygulanmaksizin olgunlastiriimasi ve degisik tatlar
kazanmasi amaciyla seker, baharatlar, salamura, sos ve sebzelerin de ilave edilerek cam sise veya plastik
kaplar icerisinde paketlendigi Grtnlerdir.

Surimi teknolojisi: Surimi, baliketinin mekanik olarak ayrilmasi ve su ile yikandiktan sonra seker, sorbitol ve
polifosfat gibi kivam verici ve koruyucu maddelerin karistiriimasiyla elde edilen protein konsantresidir
Radyoaktif 1ginlarla saklama teknolojisi: Gama isinlarinin 6zellikle ¢cabuk bozulan pelajik balik turlerinde raf

dmrindn artirilimasi konusunda yarar sagladigi bilinmektedir. iyonize radyasyon giinimiizde diinyanin degisik
boélgelerinde farkl su Urlnlerine uygulanmaktadir.

Kapsam:

. Su drunleri; deniz baliklari, tatl su baliklari, kikirdakl baliklar, yumusakgalar, kabuklu su canlilari, deniz
memelileri, makro ve mikro algler, denizlerden elde edilen mineraller ve inorganik maddelerdir.

. Su drlnleri igleme tesisleri; su UrUnlerinin hammaddeden baslayarak, siniflandirma, isleme, vb.
islemlerle pazarlamaya elverigli hale getirildigi tesislerdir.

. Su Urdnlerinin dondurulmasi, tuzlanmasi, kurutulmasi, titsilenmesi, konserve edilmesi, marinat, surimi,
radyoaktif saklama, vb. metotlarin tamami kapsam dahilindedir.
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7.20. Hayvan Kesim Tesisleri 12

7.20.1. Toplam 10 bilyiikbas esdegeri/giin ve daha fazla ve 100 biiyiikbas esdegeri/giin’den az
hayvan kesiminin yapildigi tesisler.

7.20.2. Toplam 1.000 adet tavuk esdegeri/giin ve daha fazla ve 50.000 adet tavuk esdegeri/giin’den
az kanatli hayvan kesiminin yapildigi tesisler.

Mezbaha veya kesimhane; kasaplik hayvanlarin kesiminin ve kesimi takiben etlerin ve sakatatlarin soguk hava
depolarinda muhafazasinin yapildigi, igerisinde sakatat temizleme ve/veya igleme Unitelerinin bulundugu
tesislerdir. Hayvan kesim tesislerinin temel hammaddesi canli hayvanlardir.

Kesimhanelerdeki faaliyetler kesilen hayvanin tiirtine gére degisir. En 6nemli fark, sigir ve koyunlarin derilerinin
yuzilmesidir. Domuz derileri genelde yuzilmemekte, ancak killar temizlenmekte ve deri ylzeyi yakilmaktadir.
Kesimi ve pargalanmasi igin tesise getirilen blylkbas ve klglkbas hayvanlar, padoklarda beklemeye alinir.
Kesim 6ncesi muayene edilerek kesime elverisli olanlar tespit edilir. Biylkbas hayvanlar, ilk olarak sigir devirme
hicresinde devrilerek, biylkbas kaldirma elevatori ile kanama vincine alinir, kellesi kesilir ve aktarma vingleri
ile kuyruk agma ve ayak alma iglemi ardindan deri ylzme, i¢ organ ¢ikarma (iskembe), ciger alma iglemleri
gerceklestirilir. Ardindan karkas bdlme bdéliminde karkas bdlme testeresi ile hayvan ikiye ayrilir ve karkas
gbvdeden ayrilan etler, kantarda tartilarak soguk hava deposuna yerlestirilir.

Kuglkbas hayvanlar ise padoktan kaldirma elevatéru ile kaldirilir, kanama kancalari vasitasi ile kanama hattina
alinir ve kesim islemi gerceklestirilir. Kanama hattindan transfer edilerek, kuzu isleme bélimune aktarilir ve bu
bélimde kuzunun ayak-deri, i¢ organ (iskembe), kelle kisimlari alinir. Blylkbas hayvanlarin kesiminde oldugu
gibi alinan kisimlar konveyor aracilidi ile ilgili odalara aktarilir.

Kimes Hayvanlari kesimhanelerinde ise dncelikle bayiltma ve kan akitma, ardindan tlylerin yolunmasi ve i¢

organlarin temizlenmesi agsamalari gelir. Daha sonra sogutma odalarina alinir.

'ﬁ@:ﬁﬁrﬁ'ﬁe‘sﬁﬁéﬂey‘ei
Alinmasi

On Dizlerin ve Boyunun
Kesilmesi

I Arka Bacagin Yuzilmesi

Gogus Kafesini Bolme,
Deri Yizme

ic Yag ve Bébrek Karkasi
Ikiye Béime

v

Karkasin Dugslanmasi ve
Yikanmasi

¥

Et Dinlendirme ve
Sogutma

v

Sevkiyat

Kapsam:

¢ Buylkbasg, kiicukbas hayvanlar, domuz, devekusu, tavsan, hindi, tavuk, vb. tim hayvanlarin kesim iglemleri
madde ve alt maddeleri kapsaminda degerlendirilir.

e Toplam gunde 100 buyukbas esdederi ve daha fazla hayvan kesiminin yapildidi tesisler Ek-1 kapsaminda
degerlendirilir.

e Toplam gunde 50.000 tavuk esdegeri ve daha fazla kanatli hayvan kesiminin yapildigi tesisler Ek-1
kapsaminda degerlendirilir.

¢ Buylkbas esdegeri hesabinda su kabul yapilir:
1 biylikbas (si1gir) = 2 bas deve kusu = 4 bas domuz = 8 bas koyun = 10 bas ke¢i = 130 bas tavsan

¢ Kanatl hayvan esdegeri hesabinda su kabul yapilir: 1 hindi = 7 tavuk

29



Ek-2
7.21. Uretim kapasitesi 5 ton/yil ve daha fazla olan akarsudan su temin edilerek karada liretim
yapilan kiiltiir balikgih@i faaliyetleri 12

Su Urunleri, denizlerde ve i¢ sularda bulunan bitkiler ile hayvanlar ve bunlarin yumurtalarina verilen addir. Su
urtnleri yetistiriciligi tesislerinde, entansif, yari entansif veya ekstansif sartlarda yapilan, su trlnlerini Gretme
ve/veya buyiltme, besicilik faaliyetleri gergeklestirilir. Su Urdnleri yetistiriciligi yapmak amaciyla, toprak, beton
ve ag havuzlar/kafesler ile plastik veya benzeri malzemeden yapilan tank ve benzeri Gniteler kullanilir.

Kultar balik¢ihigi; denizde, gol, akarsu veya tath su kiyilarinda tecrit edilmis alanlar olusturularak, su trdnlerinin
dogal ortamlarinin diginda yetistiriimesidir. Kultar balikgihdinda kullanilan yapilar: havuzlar, kanallar, akvaryum,
kafesler ve citlerdir.

Tarla bahkeihg, akarsu ve yeralti suyundan su temin edilerek havuzlarda ya da bu amagla kullanilabilecek
yerlerde yapilan kultir balikgih@ tiridar. Balik tarimi adi da verilir. Genellikle toprak tabanli havuzlarda yapilir.
Bu is i¢in gogunlukla tarimsal dretimi disuk olan yerler ve az meyilli araziler segilir.

Yetistiricilik ydntemleri entansif (tamamen distan yemlemeye dayali yodun yetistiricilik), yari entansif (glibreleme
ve tamamlayici yemlemeye dayali yetistiricilik) ve ekstansif (suyun dogal verimliligine dayanan, stok kontrolu
yapilan dusuk uretimli yetigtiricilik) olmak tzere 3’e ayrilir.

Tath sularda kiltir balik¢ihdi 3 sekilde gerceklestirilir:

o Ik su yetistiriciligi; ihk (>30°C) olan tatli suda yetisen bitkilerin ve yayin baligi, tath su cipurasi ve sls
baliklarinin ¢ogu gibi hayvanlarin yetigtiriimesidir.

e Soguk su yetistiriciligi, soguk (<20°C) ve tatli suda yetisen bitkilerin ve alabalik, somon ve alp alabaligi gibi
baliklarin yetistiriciligidir.

e Serin su yetistiriciligi, 20-30°C araliginda tatli suda yetisen bitkilerin ve sari levrek, sudak, siyah levrek gibi
baliklarin yetistiriciligidir.

Su drinleri yetistiriciligi faaliyetleri “Su  Uriinleri Yetistiriciligi  Yonetmeligi® kapsaminda gerceklestirilir.
Ydénetmeligin amaci; Ullkemiz su kaynaklari potansiyelinin verimli sekilde kullaniimasi, su Urdnleri
yetistiriciliginde surdirilebilirligin saglanmasi, cevrenin korunmasi ve kaliteli/ gtivenli gida teminiicin, su Grdnleri
yetistiriciligi ile ilgili yatirrmlarin, planh bir sekilde gerceklestirimesi ve Uretim sirasinda etkin denetimin
saglanmasidir.

Yavru Balk Temini
Havuzlara/Kafeslere Bogaltma

¥

Yemleme

T

Biiyiiyen Bahklarin Toplanmasi

Kapsam:
e Akarsudan su temin edilerek, karada kultir balik¢ihdi yapilan tesislerden proje kapasitesi 5 ton su
artnd/yil ve daha fazla olan kiltur balik¢iligi faaliyetleri kapsam dahilindedir.
e Balik ve/veya su urlnleri giftlikleri, su Uranleri yetistiriciligi tesisleri, tarla balikgihdi ve kiltir bahk¢ihgi
tesisleri birbiri yerine kullanilabilen ve ayni tur faaliyetleri belirten tanimlardir. Tamami kapsam
dahilindedir.
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7.22. Uretim kapasitesi 3 ton/giin ve daha fazla ve 100 ton/giin’den az olan, bitkisel velveya
hayvansal uriinlerin islendigi, islenerek ya da dogrudan konserve yapildigi ve/veya ambalajlandig
tesisler 12

Bitkisel Urtnler, bitkilerin islem gérmus kisimlari ya da islem gérmemis kisimlarindan olusan drtnlerdir.
Hayvansal Urtnler, diger bir deyisle hayvansal besinler; hayvanlardan saglanan et, sit, tereyadi, yumurta,
peynir, yogdurt vb. gibi Urlnlerdir. Bu Urtinler daha ¢ok protein agirlikhdir.

Konserve uretimi, elverigli nitelikteki hammaddenin bir takim 6n islemlerden
sonra teneke kutulara, cam kavanozlara veya amaca uygun benzer kaplara

doldurulmasi, kaplarin hava almayacak sekilde (hermetik) kapatiimasi ve isil
islemlerle (pastérizasyon/sterilizasyon) mikroorganizmalarin éldiriimesi gibi

v
Yikama- Ayiklama

Kabuk soyma, ¢ekirdek
¢tkarma, dilimleme,

baslica temel islemleri kapsar. Konserve Uretiminde kullanilan prosesler,
I . pargalama vb.
pastdrizasyon asamasina kadar benzerdir. .

‘ Haslama, Pigirme ‘
h 4
Kaplara dolum ve dolgu
suyu ilavesi
]

Uretim agamalarinda bitkisel ve hayvansal Uriinlerden olugan (Uriinler
dogranmis, haslanmig(pisirilmis), kdézlenmis, vb. olarak konserve islemine
maruz kalirlar. Hammadde olarak tercih edilen Urlinler, 6ncelikle segme

band.l'n.clian geglr.llerelf uretlfne uygun olmayanlar aylkla.n.lr. Uretime uygun Hava grkarma ve hermetik
olan Urtnler tercihe gére dograma alanlarina, haslama (pisirme) alanlarina ya kapama

da kozleme firinlarina gonderilir. Kdzleme igleminde kabuk kisimlari yakilan ¥

- T o Isil Islem-Sogutma-
drtnler su bulunan kanala indirilir ve kabuklarinin soyulmasi saglanir. Daha Depolama

sonra segme bandina disen drlnler son kez Uzerinde kalan kabuklar elle
temizlenerek paketlere (teneke ambalaj, cam ambalaj) doldurulmak Uzere
dolum Unitesine alinir. Dogranacak Urtnler, segme bandindan gegirildikten sonra yikanir ve kesimi
gerceklestirilir. Haglanacak olan trlinler ise segme bandindan gegirildikten sonra yikanir, pisirilir ve gerekirse
kesilip dogranir. Bu iglemlerin ardindan, paketlenen (teneke ambalaj, cam ambalaj) Grtinler dolum Gnitesine
gonderilir. Dolum Unitesinde yagd veya dolgu sivisi ilavesi ile dolumu gergeklestirilir ve kapama makinasinda
kapatilarak pastérizasyon islemine tabi tutularak hazir hale getirilir.

Salga Uretimi ise temel olarak 3 asamadan olusmaktadir:

1. Uriinler parcalama, i1sitma, inceltme islemlerinden gegirilerek pulp (domates, biber vb. suyu) elde edilir.

2. Pulp evaporatérde ya da ters ozmos teknidi ile konsantre edilir ve istenilen kuru madde degerine
yukseltilir.

3. Uretilen salga ambalajlanir.

Sirke; seker veya nisasta igeren tarim Urinlerinin fermantasyona ugratilmasi sonucu elde edilen bir Grindr.
iki agsamali fermantasyon yontemi ile gerceklestirilen sirke iretiminde; yavas (ylizey kiiltir veya orleans
yontemi), hizli ve alt kiiltir ydntemi olmak Gzere (g farkli yéntem kullanilir. Uretimde kullanilan hammaddenin
cesidine gore sirke gesitleri; meyve sirkesi (Uzim sirkesi, elma sirkesi, hindistan cevizi sutu sirkesi, vb.),
seker kamigi sirkesi, tahil sirkesi, malt sirkesi, bira sirkesi, alkol sirkesi, bal sirkesi ve baharatli sirkeler olarak
siniflara ayrilr.

Kapsam:

e Uretim kapasitesi 3 ton/giin ve daha fazla ve 100 ton/giin’den az olan bitkisel ve/veya hayvansal (riinlerin
islenerek ya da dogrudan konserve yapildigi ve/veya ambalajlandigi tesisler kapsam dahilindedir.
Belirtilen esik degerin altindaki tesisler kapsamdisi olarak degerlendirilir.

e Her turld bitkisel ve hayvansal Griintn islendigi ve/veya ambalajlandidi tesisler kapsam dahilindedir.

e Madde kapsamina salga uretimi, sos Uretimi, dondurulmus yiyecek Uretimi, haslanmig Grtin, hazir yemek,
mayonez, ketcap vb. soslar, sirke, her tirli konserve ve ambalajlama yapan tim tesisler dahildir.
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| EK DIPNOTLAR

e 1: Cevresel gliriltl konulu gevre izninden muaf olan tesisler

¢ 2: Hava emisyonu konulu gevre izninden muaf olan tesisler

e 3 : Gemi geri donlisiim tesisleri, atik akiimilatér ara depolama tesisleri ve émriini tamamlamis lastik ara
depolama tesislerinin bu Yénetmelik kapsamindaki is ve islemleri s6z konusu tesisler ile ilgili usul ve esaslarin
yayimlanmasina muteakip baslatilacaktir.

e % : [leri termal islem tesislerinin gevre lisans siirecindeki lisans konusu, sdz konusu tesisler ile ilgili usul ve
esaslarin yayimlanmasina kadar Atik Yakma ve Beraber Yakma Lisans konusu bashgl altinda
degerlendirilecektir.

Not: Yukarida yer alan muafiyetler ilgili maddesi icin gegcerlidir. isletmenin muafiyeti listede yer alan tim
maddeler degerlendirilerek yapilir.
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